MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
Campus Sdo Vicente
Coordenacdo de Licitagdo

Termo de Referéncia
PREGAO ELETRONICO N2 09/2022
(Processo Administrativo n® 23197.000404.2021-81)

1. DO OBJETO

1.1. Aquisicdo de GENEROS ALIMENTfCIOS, HORTIFRUTIGRANJEIROS, FRIOS E CARNES (Republicagdo itens)
conforme condi¢Ges, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste instrumento:

1.1.1. Estimativa de consumo individualizada, do érgdo gerenciador.

Quant.
ITEM DESCRICAO Unid. Quant. | Minima | Vir. Unit. | VIr. Total

ITENS AVULSOS

Linguica de carne suina,
tipo toscana. Produto de
primeira qualidade.
Composicao

exclusivamente de carne
suina, gordura e aditivos
conforme normativa de
embutidos do  MAPA.
Apresentacdo congelada.
Validade minima 9 meses.
Caracteristicas adicionais:
rotulagem de acordo com
os padrées do MAPA.
Apresentacgao em
embalagem a  viacuo.
1 |Catmat 447705 KG 2.000 50 24,21 48.420,00

Carne de porco, tipo
toucinho (bacon),
apresentacdo defumado.
Produto de  primeira
qualidade. Refrigerado.
Validade Minima 90 dias.
Caracteristicas adicionais:
rotulagem de acordo com
os padrées do MAPA.
Apresentagdo em
embalagem a  viacuo.
2 |Catmat 447666 KG 1.000 50 38,88 38.880,00
Linguica de carne suina,
tipo calabresa. Produto de
primeira qualidade.
Composigao

exclusivamente de carne
suina, gordura e aditivos
conforme normativa de
embutidos do  MAPA.
Apresentacdo congelada.




Validade minima 9 meses.
Caracteristicas adicionais:
rotulagem de acordo com
os padrées do MAPA.
Apresentac¢ao em
embalagem a  viacuo.
Catmat 447702

KG

1.000

50

30,47

30.470,00

Presunto de pernil.
Produto de  primeira
qualidade. Sem adicdo de
outras carnes. Refrigerado.
Validade minima 90 dias.
Caracteristicas adicionais:
rotulagem de acordo com
os padrées do MAPA.
Produto de 12 qualidade.
Apresentagdo em barra.
Catmat 447771

KG

1.000

50

30,02

30.020,00

Peixe, espécie Pacu,
apresentagdao limpo, SEM
ESPINHA, cortado em
posta. Congelado, com
rotulo ou etiqueta que
identifique: categoria do
produto, validade, carimbo
do SIF (Servico de Inspecdo
Federal), SISE (Servico de
Inspegdo Estadual) ou SIM
(Servico de Inspegdo
Municipal) de acordo e
com registro no MAPA.
Validade Minima 9 meses
(congelado). Catmat
448967

KG

2.000

100

33,47

66.940,00

Peixe, espécie pintado,
apresentacgdo filé.
Congelado, com rotulo ou
etiqueta que identifique:
categoria do produto,
validade, carimbo do SIF
(Servico de  Inspegdo
Federal), SISE (Servico de
Inspegdo Estadual) ou SIM
(Servico de Inspegdo
Municipal) de acordo e
com registro no MAPA.
Validade Minima 9 meses
(congelado). Catmat
448911

KG

2.000

100

42,52

85.040,00

Manteiga, tipo: primeira
qualidade, composicdo:
com sal. catmat 446393

Embalagem
10 kg

50

281,48

14.074,00

Nitrato de sddio, aspecto
fisico cristal branco,
inodoro, higroscépico,
formula quimica nano3,
peso  molecular 84,99
g/mol, grau de pureza
minima de 99%,
caracteristica adicional
reagente p.a./ acs, nimero
de referéncia quimica cas
7631-99-4. Embalagem de
1KG. catmat 412729

Unidade

20

77,33

1.546,60




Tripa natural de suina
salgada para linglica
frescal, calibre de 28 mm e
maximo de 32 mm. (mago
de 80m). catmat 474065

Unidade

30

130,00

3.900,00

10

Tripa ovina calibre 22/24,
fios de 4 a 10 metros, para
linguicas e salsichas de
calibre fino, mago com 90
metros, com identificacdo
do produto, prazo de
validade, com registro no
orgao competente.
Validade minima de 12
meses a contar da data da
entrega. catmat 447572

Unidade

30

150,00

4.500,00

11

TRIPA DE COLAGENO -
Tripa de coldgeno para
salame, grampeada e
amarrada com barbante
para pendura em um dos
lados e medindo cada uma
32 cm de comprimento e
de calibre 45 mm ou 50
mm, a mesma deve
apresentar boa resisténcia
ao embutir. A embalagem
devera conter
externamente os dados de
identificagao e
procedéncia, informacdo
nutricional, numero do
lote, data de validade,
quantidade do produto e
numero do registro. Mago
de no minimo 15 metros.
0 produto devera
apresentar validade
minima de 06 (seis) meses
a partir da data de entrega
na unidade requisitante.
catmat 449390

Unidade

2.000

20

7,89

15.780,00

12

Acido  citrico;  mono-|
hidratado acs;
c1909,sigma; frasco 500g
catmat 351610

Frasco

20

48,00

960,00

13

Aroma artificial de
morango, para utilizacdo
em iogurte e bebida
lactea. Embalagem de 1
litro, com dados de
identificagdo do produto e
marca do fabricante, prazo
de validade minima de 6
meses a partir da entrega.
catmat 422808

Litro

20

98,00

1.960,00

Aroma artificial de
péssego, para utilizagdo
em iogurte e bebida
lactea. Produto liquido.
Embalagem de 1 litro, com
dados de identificacdo do
produto e marca do
fabricante, prazo de
validade minima de 6




14

meses a partir da entrega.
catmat 409903

Litro

20

98,00

1.960,00

15

Aroma artificial de coco,
para utilizacdo em iogurte
e bebida lactea. Produto
liquido. Embalagem de 1
litro, com dados de
identificagdo do produto e
marca do fabricante, prazo
de validade minima de 6
meses a partir da entrega.
catmat 462203

Litro

20

87,00

1.740,00

16

COALHO de leite,
composicao enzimatica
aproximada de pepsina
bovina e renina, poder de
coagulagdo 1:50.000
bombona com 5 litros.
catmat 281590

Unidade

960,00

1.920,00

17

Fermento lactico
termofilico para fabricagao
de queijos mussarela e
provolone. Validade
minima de 1 ano apéds a
data da entrega.
Acompanhado de Ficha
Técnica. Composicao de
Streptococcus
thermophilus. Produto de
acordo com os padroes
microbioldgicos, segundo
especificacdes
estabelecidas pela
legislagdo. TCF 100 100U
500 I. Embalagem pacote
de 500G. catmat 459599

Unidade

30

197,00

5.910,00

18

Fermento lactico
termofilico para fabricagdo
de queijo prato. Validade
minima de 1 ano apods a
data da entrega.
Acompanhado de Ficha
Técnica. Produto de
acordo com os padroes
microbioldgicos, segundo
especificagdes
estabelecidas pela
legislagdo MCF 1 100U 500
litros prato. Embalagem
pacote de 500G. catmat
459599

Unidade

15

168,00

2.520,00

19

Corante vermelho
cochonilha, frasco com 1
litro. Com data de
fabricacdo ndo superior a
60 dias da entrega e prazo
de validade de no minimo
1 ano Corante CFS
vermelho frasco litro.
catmat 456363

Litro

15

187,00

2.805,00

Sal fundente para queijo
CAT 10. Mistura de
polifosfatos de grau
alimenticio. Usado na




20

fabricacdo de requeijao
cremoso e queijos
fundidos.  Promove a
dissolucdo das proteinas,
aumento da durabilidade,
cremificagdo, estabilizacdo
do pH, uniformidade da
massa e emulsificagdo.
Rétulo legivel, com dados
de identificagdo do
produto e do fabricante.
Contendo data de
fabricacdo (ndo superior a
30 dias na data de
entrega) e data de
validade. Embalagem saco
de 25 Kg. catmat 410741

Unidade

10

1.270,00

12.700,00

21

Fermento YCF4 100U para
logurte/Bebida Lactea,
com agdo de fermentagdo
rapida (4 horas).
Apresentagao: Pacote para
fermentar 500 L de leite.
Validade minima 6 meses,
a partir da data de
entrega. catmat 459599

Envelopes

50

109,00

5.450,00

22

Cloreto de calcio, aspecto
fisico po, granulado ou
escama branca ou rosada,
opaca, foérmula quimica
cacl2.2h20, massa
molecular 147,01, grau de
pureza minima de 99%,
caracteristica adicional
reagente p.a., numero de
referéncia quimica CAS
10035-04-8. catmat
346620

KG

20

58,00

1.160,00

23

Corante liquido artificial,
para fins alimenticios nas
cores vermelho, amarelo,
verde e azul. Com validade
minima de 2 anos,
contando da data da
entrega. Apresentagdo
frasco 1 Litro. catmat
440566

Litro

15

78,00

1.170,00

24

Pectina citrica pura em po.
Rétulo com identificagdo
do produto e fabricante.
Prazo de validade minima
de 6 meses. Embalagem
pacote de 1kg. catmat
374741

Pacote 1 kg

15

497,00

7.455,00

25

Emulsificante de Gordura:
(para carneos) Ajuda a
promover a emulsdo e
entre gordura / proteina /
umidade. Embalagem 250
gramas. catmat 349845

Pacote 250
gramas

20

32,00

640,00

Fixador de cor para
produtos cozidos a base de
Eritorbato De Sédio.

Embalagem 250 gramas.

Pacote 250




26 [catmat 237114 gramas 20 2 32,00 640,00
Hamburguer, 100% de
carne bovina, temperado,
congelado a -182c, sem
proteina de soja,
porcionado em 80g, com
validade minima de seis
meses no ato da entrega.
27 |Catmat 447747 KG 1000 50 30,20 30.200,00
Alcool Etilico: Teor
Alcodlico: 70% P/P (70 °Gl)
0, Composicdo Basica:

Glicerinado 0,
Caracteristicas Adicionais:| Galdo 5
28 |Com Bico Dosador litros 50 5 87,00 4.350,00

TOTAL GERAL 423.110,00

1.2. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses contados da assinatura da ATA SRP prorrogavel na
forma do art. 57, § 1°, da Lei n° 8.666/93.

1.3. Em relagdo aos itens 01, 02, 03, 04, 05, 07, 08, 09, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25,
26 e 27, a participagdo é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A aquisi¢do dos géneros de alimentagdo acima elencados se justifica pela necessidade de fornecimento de
refeicdes aos discentes e servidores do IFMT/Campus S3o Vicente, principalmente aos estudantes alojados, com
destaque para o fato de a instituicdo localizar-se na zona rural. Assim, é necessdria a execugdo eficiente das
atividades do restaurante, como condigdo para o desenvolvimento do trabalho pedagdgico.

2.2. As quantidades foram estimadas considerando as necessidades em um periodo de 12 (doze) meses.

2.3. Atualmente, a demanda didria do restaurante tem em média de 1.450 refei¢des diarias entre 300 cafés da
manhd, 550 almogos, 300 jantas e 300 lanches noturno.

2.5. Justifica-se a adogdo do Sistema de Registro Preco (SRP), porquanto os produtos, bens comuns, de natureza alimentar (cuja
quantificagdo de consumo pode ser apenas estimada), se enquadram nas seguintes hipdteses do Decreto n. 7.892/2013, Art. 3°, inciso | -
haverd necessidade de contratagdes frequentes; Il - € mais conveniente a aquisigdo de bens com previsdo de entregas parceladas; IV - ndo é
possivel definir previamente com exatiddo o quantitativo a ser demandado pelo Campus Séo Vicente.

2.6. Da possibilidade de concessdo de adesdo a Ata de Registro de Precos por drgidos/entidades ndo participantes
do certame nos termos do Acérddo TCU n2. 1297/2015-Plenario: “O 6rgdo gerenciador do registro de pregos deve
justificar eventual previsdo editalicia de adesdo a ata por érgdos ou entidades ndo participantes (“caronas”) dos
procedimentos iniciais. A adesdo prevista no art. 22 do Decreto 7.892/13 é uma possibilidade andmala e
excepcional, e ndao uma obrigatoriedade a constar necessariamente em todos os editais e contratos regidos pelo
Sistema de Registro de Pregos (grifamos)”.

2.7. Nas compras realizadas pelo IFMT, temos identificados que nas licitagdes onde ha a previsdo da possibilidade
do chamado “carona” o volume de interessados em participar do certame é mais expressivo, em compara¢ao a
outros certames onde ha a vedagdo de participagdo. O fornecedor, ao considerar a possibilidade de ter pregos
registrados para determinado produto, bem como a possibilidade desse ser adquirido por outros érgaos publicos
gue ndo participaram da licitacdo, é levado a participar do certame bem como a buscar ofertar melhores pregos.

2.8. Diante dos apontamentos acima, entendemos ser conveniente que o instrumento convocatério traga a
possibilidade de adesao a ARP decorrente da licitagdo.

2.9. A adogdo do sistema de registro de preco justifica-se pela forma de aquisicao dos bens e servigos, que tera
previsao de entregas parceladas.

2.10. O registro de precos sera formalizado por intermédio de Ata de Registro de Pregos, e nas demais condig¢Ges
previstas neste termo de Referéncia.

2.11. A existéncia de precos registrados ndao obriga a Administragdo a firmar as contrata¢gdes que delas poderdao
advir, facultando-se a realizacdo de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, sendo assegurado ao
beneficiario do registro preferéncia de fornecimento em igualdade de condicdo.

2.12. Nesta licitagdo, serd firmada uma Ata de Registro de Precos, que é um documento vinculativo, obrigacional,



com caracteristica de compromisso para futura contratagdo, onde se registram os pregos, fornecedores, 6rgaos
participantes e condigbes a serem praticadas, conforme as disposi¢des contidas no instrumento convocatério e
propostas apresentadas.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO

3.1. A descri¢do da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Tdpico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICAGCAO DOS BENS COMUNS

4.1. O caso concreto justifica a adogdo do Sistema de Registro Prego (SRP), porquanto os produtos, bens comuns,
de natureza alimentar (cuja quantificacdo de consumo pode ser apenas estimada), se enquadram nas seguintes
hipéteses do Decreto n. 7.892/2013:

a) Havera necessidade de contratagdes frequentes;
b) E mais conveniente a aquisi¢io de bens com previsdo de entregas parceladas;

c) Ndo é possivel definir previamente com exatiddo o quantitativo a ser demandado pelo Campus
Gerenciador.

4.2. A natureza dos objetos a serem contratados neste termo de referéncia é considerada comum por motivo de
gue seus padrdes de desempenho e qualidade puderam ser objetivamente definidos por meio de especificagcdes
usuais de mercado, conforme paragrafo Unico, do art. 1°, da Lei 10.520, de 2002. Sera realizado Pregdo Eletrénico
via sistema de Registro de Pregos, com fulcro no DECRETO N2 10.024, DE 20 DE SETEMBRO DE 2019 .

5. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO

5.1. O prazo de entrega dos produtos é de 10 (dez) dias, contados do(a) recebimento da nota de empenho e/ou
ordem de fornecimento, em remessa Unica e/ou parcelada, em dias Uteis, de segunda a sexta feira, em horario
comercial no seguinte endereco relacionado abaixo:

a) IFMT — CAMPUS SAO VICENTE — Setor de Almoxarifado — Rodovia BR 364, KM 329, Vila de Sdo Vicente,
Municipio de Cuiaba — MT, Telefone 65 3341-2161, no periodo de 08:00 as 17:00 horas (horario local), em
dias de expediente normal.

5.2. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a 02 (dois)
dias, do prazo total recomendado pelo fabricante.

5.3. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 02 (dois) dias, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as
especificagcdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

5.4. Os produtos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 02 (dois) dias, a contar
da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

5.5. Os produtos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento provisoério,
apds a verificagdo da qualidade e quantidade do mesmo e consequente aceitagdo mediante termo
circunstanciado.

5.5.1. Na hipdtese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo.

5.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos
resultantes da incorreta execugdo do contrato.

5.7. Para os produtos industrializados, quando da entrega, o transcurso do prazo de validade de cada produto ndo
podera ser superior a 35% (trinta e cinco) do previsto originalmente, conforme a natureza do alimento.

5.8. Os produtos hortifrutigranjeiros (frutas, legumes e verduras) devem satisfazer as seguintes condi¢Ges
minimas:

a) Serem frescos;
b) Terem atingido o maximo de tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie da variedade;

c) Apresentarem grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagiao



em condi¢des adequadas para o consumo mediato e imediato;

d) Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeados ou danificadas por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecanica que afete a aparéncia;

e) A polpa e o pedunculo, quando houver, deverdo se apresentar intactos e firmes;

f) Ndo apresentarem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca;
estarem isentas de umidade externa anormal e sabor estranhos;

g) Estarem livres de residuos de fertilizantes.

5.9. As carnes bovinas, suinas e aves deverdo serem entregues resfriados, em temperatura entre 4 e 6 graus
centigrados no maximo, acondicionados em embalagens plasticas atoxicas, transparentes e integras,
hermeticamente fechadas.

5.10. Os pescados deverdao ser entregues congelados em temperatura inferior a 15 graus centigrados,
apresentando cor, odor e textura caracteristicos, acondicionados em embalagens plastica atdxicas, transparente e
integras, hermeticamente fechadas.

5.11. Todas as carnes deverdo ter embalagens interna de material pldstico transparente, atdxico resistente e
integro. As carnes deverdo ser acondicionadas para transporte em caixas de material atdxico, resistente, de facil
higienizacdo e desinfecg¢do utilizada unicamente para o transporte desses produtos.

5.12. Os produtos, carnes e frios, deverdo serem transportados em carro fechado, isotérmico ou refrigerado, em
boas condicOes de higiene, sem residuos de alimentos ou materiais como palha, sacos, caixas, papeis e outros em
seu interior. As caixas contendo género alimenticio deverdao serem colocadas sobre “pallets” para evitar o contato
da caixa com o assoalho do veiculo.

5.13. O entregador devera usar sapatos fechados, uniforme da empresa com identificacdo e observar cuidados de
higiene pessoal e do uniforme.

5.14. A conferéncia de peso, quantidade, qualidade, validade, embalagens e temperatura de entrega sera
realizada junto ao entregador, que devera aguardar estas conferéncias até sua finalizagdo. A qualidade das carnes
serd conferida quanto a cor, textura, odor e aparéncia geral que deverdo ser caracteristicas do produto e estar de
acordo com a descri¢cdo deste termo.

5.15. N3o serdo recebidos produtos com embalagens de material reciclado (saco colorido) ou reaproveitado.
5.16. N3o serdo recebidos produtos com quantidade diferente da solicitada para maior ou para menor.

5.17. Os produtos recusados por inadequacdo de quantidade ou qualidade deverdo ser substituido ou
complementados no prazo de 24 horas.

5.18. O recebimento serad formalizado mediante recibo expedido pela Administracdo.

5.19. A Administracdo rejeitard os bens fornecidos em desacordo com o Edital e seus Anexos, através de termo
circunstanciado, no qual devera constar o motivo da ndo aceitagdo do objeto.

5.20. A fiscalizagdo da contratacdo serd exercida por um representante da Administragdo, especialmente
designado pela autoridade competente, ao qual competirad dirimir as duvidas que surgirem no curso da execug¢do
do contrato, e de tudo dara ciéncia a Administracdo.

5.20.1. A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da fornecedora,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢es técnicas,
vicios redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior, e, na ocorréncia desta, ndo
implica em corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o
art. 70 da Lei n? 8.666, de 1993.

5.21. O representante da Contratante devera ter a experiéncia necessaria para o acompanhamento e controle da
execugdo do contrato.

5.22. O fiscal do contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do
contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando
o que for necessdrio a regularizacdo das faltas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis.

5.23. O recebimento de material de valor superior a RS 176.000,00 (cento e setenta e seis mil reais) serd confiado
a uma comissdo de, no minimo, 3 (trés) membros, designados pela autoridade competente.



5.24. O recebimento provisdrio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos
resultantes da incorreta execugdo do contrato.

5.25. Todas as despesas de envio, transporte, carga, descarga e outras para efetiva entrega dos produtos,
correrdo por conta da licitante adjudicada.

6. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
6.1. S3o obrigacdes da Contratante:
6.1.1. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos;

6.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos provisoriamente com
as especificagbes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagdao e recebimento definitivo;

6.1.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades verificadas no
objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

6.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através de comissdo/servidor
especialmente designado;

6.1.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e
forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

6.2. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros,
ainda que vinculados a execu¢do do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano causado a
terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

7. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

7.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo
como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto e, ainda:

7.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especifica¢des, prazo e local constantes
no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as
indicacGes referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade;

7.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a
27, do Cdédigo de Defesa do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990);

7.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referéncia, o objeto
com avarias ou defeitos;

7.1.4. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

7.1.5. Manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas,
todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitacdo;

7.1.6. Indicar preposto para representd-la durante a execugdo do contrato.

7.1.7. Abster-se de adquirir carne bovina proveniente de imdveis rurais que figurem na lista divulgada no
site oficial de dreas embargadas pelo IBAMA ou submetidas a san¢do administrativa de embargos de 6rgdos
ambientais.

7.1.8. Abster-se de adquirir carne bovina proveniente de cria, recria e engorda em areas indigenas
reconhecidas objeto de portaria declaratdria do Ministério da Justica ou objeto de interdicdo por ato da
Presidéncia da Fundagdo Nacional do indio — FUNAI — bem como areas reconhecidas por ato administrativo
federal, estadual e municipal como unidades de conservagdo (exceto aquelas em que a legislagdo permita o
exercicio da atividade pecuaria) ou objeto de interdigdo.

7.1.9. Responsabilizar-se por todas as despesas diretas e indiretas dos valores devidos a seus empregados
no cumprimento das obriga¢Oes desta licitagdo.

7.1.10. Responsabilizar-se por possiveis indenizagGes decorrentes da execugdo da presente contratagdo,
ocasionadas por erros ou falhas de seus funcionarios ou preposto, quando de sua execugdo.

8. DA SUBCONTRATAGAO

8.1 Ndo sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.



9. ALTERAGAO SUBJETIVA

9.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam
mantidas as demais clausulas e condi¢ées do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a
anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

10. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

10.1. Nos termos do art. 67 Lei n? 8.666, de 1993, sera designado representante para acompanhar e fiscalizar a
entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execu¢do e
determinando o que for necessario a regularizacdo de falhas ou defeitos observados.

10.1.1. O recebimento de material de valor superior a R$ 176.000,00 (cento e setenta e seis mil reais) sera
confiado a uma comissdo de, no minimo, 3 (trés) membros, designados pela autoridade competente.

10.2. A fiscalizagdo de que trata este item nao exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢Ges técnicas ou vicios
redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e
prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n2 8.666, de 1993.

10.3. O representante da Administracdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execuc¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos,
determinando o que for necessario a regularizagdo das falhas ou defeitos observados e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

11. DO PAGAMENTO

11.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento da
Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta-corrente indicados pelo
contratado.

11.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso
Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da
data da apresentacdo da Nota Fiscal, nos termos do art. 52, § 32, da Lei n2 8.666, de 1993.

11.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura no momento em que o drgdo contratante
atestar a execucdo do objeto do contrato.

11.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovac¢do da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 29 da Lei n2 8.666, de 1993.

11.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situa¢do de irregularidade do fornecedor contratado, deverdo ser
tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instru¢do Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018.

11.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagdo, ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, como, por exemplo, obrigagdo financeira pendente, decorrente
de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovacgdo da regularizagdo
da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

11.5. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

11.6. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutengdo das
condigBes de habilitacdo exigidas no edital.

11.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, serd providenciada sua
adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

11.8. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera realizar consulta
ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o
disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018.

11.9. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera comunicar
aos oérgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como
quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios



para garantir o recebimento de seus créditos.

11.10. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

11.11. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida
pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo regularize sua situagao junto ao SICAF.

11.11.1. Sera rescindido o contrato em execu¢do com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo
de economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente
justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

11.12. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislacdo aplicavel.

11.12.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2
123, de 2006, ndo sofrera a retengdo tributdria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentagdo de comprovagdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

11.13. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndao tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensac¢do financeira devida pela Contratante, entre a
data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplica¢do da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = NUumero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| =ndice de compensac3o financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) || -0,00016438

I'=(TX) | =

- - 0,
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

12. DO REAJUSTE

12.1. Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresenta¢do das
propostas.

12.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da contratada, os precos
contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano, aplicando-se o indice XXXX
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

12.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do Ultimo reajuste.

12.3. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagard a CONTRATADA a
importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja
divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memdria de célculo referente ao
reajustamento de pregos do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

12.4. Nas aferigdes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.

12.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao possa mais ser
utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

12.6. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

12.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.

13. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS



13.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 10.520, de 2002, a Contratada que:

13.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da
contratagdo;

13.1.2. Ensejar o retardamento da execugdo do objeto;
13.1.3. Falhar ou fraudar na execugdo do contrato;
13.1.4. Comportar-se de modo inidéneo;

13.1.5. Cometer fraude fiscal;

13.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a CONTRATADA as
seguintes sangdes:

13.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos significativos
para a Contratante;

13.2.2. Multa moratéria de 0,2% (zero virgula dois por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 25 (vinte e cinco) dias;

13.2.3. Multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugdo
total do objeto;

13.2.4. Em caso de inexecug¢do parcial, a multa compensatdria, no mesmo percentual do subitem acima,
serd aplicada de forma proporcional a obriga¢do inadimplida;

13.2.5. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgao, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

13.2.6. Impedimento de licitar e contratar com drgdos e entidades da Unido com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;

13.2.6.1. A Sanc¢do de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é aplicdvel
em quaisquer das hipdteses previstas como infragdo administrativa no subitem 12.1 deste Termo de
Referéncia.

13.2.7. Declarac¢do de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

13.3. As sangdes previstas nos subitens 13.2.1, 13.2.5, 13.2.6 e 13.2.7 poderdo ser aplicadas a CONTRATADA
juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

13.4. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n? 8.666, de 1993, as empresas e 0s
profissionais que:

13.4.1. Tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento
de quaisquer tributos;

13.4.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;

13.4.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

13.5. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a4 em processo administrativo que assegurard o
contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999.

13.6. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida
Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

13.6.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a
contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

13.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido
ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cdédigo Civil.



13.8. A autoridade competente, na aplicagdo das sang¢des, levard em consideragdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da
proporcionalidade.

13.9. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou
estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuragdo da responsabilidade da empresa deverdo
ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauragao de investiga¢do preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagao - PAR.

13.10. A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.

13.11. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos
para apurag¢do da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacao de agente publico.

13.12. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

14. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

14.1. O custo estimado da contratacdo é de RS 423.110,00 (quatrocentos e vinte e trés mil cento e dez reais).
15. DA SUSTENTABILIDADE

15.1. Deverao ser observados, na aquisicdao, os Critérios de Sustentabilidade Ambiental, que trata a Instrucdo
Normativa SLTI/MPOG 01/2010, no que couber:

15.1.1. Que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atdxico,
biodegradavel, conforme normas da ABNT;

15.1.2. Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificacdo do INMETRO como
produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagdo aos seus similares;

15.1.3. Que os bens sejam, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o
menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protec¢do durante o
transporte e o armazenamento;

15.1.4. Que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na
diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo
hexavalente (Cr(VI)), cddmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs).

15.2. A qualquer tempo, a Administracdo poderd solicitar comprovacdo da observagdo dos critérios de
sustentabilidade ambiental.

S3o Vicente da Serra — MT 05 de janeiro 2022

Jonir de Oliveira
Coordenador de Restaurante

AMARILDO POLETTO DA SILVA
Diretor de Administragdo e Planejamento - Substituto

Aprovo o presente Termo de Referéncia e autorizo a continuidade do Processo. Desde que se obedegcam as
formalidades legais, bem como as estabelecidas neste Termo de Referéncia.
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