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1. DO OBJETO1. DO OBJETO

1.1. Aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS, HORTIFRUTIGRANJEIROS, FRIOS E CARNES conforme condições,
quantidades, exigências e estimativas, estabelecidas neste instrumento:

1.1.1. Estimativa de consumo individualizada, do órgão gerenciador.

ITEMITEM CATMATCATMAT Descrição IFMTDescrição IFMT QuantidadeQuantidade UnidadeUnidade MédiaMédia TotalTotal

1 463556

Achocolatado em pó - chocolate
em pó instantâneo, ob do pela
mistura de cacau em pó, açúcar,
maltodextrina e outras
substancias, acondicionado em
lata contendo 400 gramas, a
embalagem devera conter
externamente dados de
iden ficação e procedência
informação nutricional, numero
de lote, data de validade,
quan dade do produto, numero
de registro, o produto devera
apresentar validade mínima de 6
meses a par r da data de entrega
na unidade requisitante, marca de
referência - Nescau.

1224
Embalagem
400 Grama

14,90 18.237,60

2 463532

Cacau em pó solúvel, cacau em pó
70% - embalagem contendo 500g
com iden ficação do produto,
marca do fabricante, prazo de
validade e peso líquido, com
registro no ministério
competente. Validade mínima de
06 meses a par r da entrega
produto isento de glúten, 70%
cacau.

260
Pacote 500

Grama
42,50 11.050,00

3 402843

Adoçante dieté co em pó, isento
de sacarose, próprio para uso em
preparações feitas em forno e/ ou
fogão, composto por
maltodextrina, edulcorantes
ar ficiais ciclamato de sódio e
sacarina sódica e regulador de
acidez citrato de sódio.
Embalagem com 133 g,
iden ficação do produto, marca
do fabricante, data de fabricação
e prazo de validade, e peso
líquido. O produto deverá ter
registro no ministério da

30
Frasco 100

Grama
21,52 645,60



agricultura e/ou ministério da
saúde.

4 463697

Azeite, espécie vegetal: de oliva,
po: composto, teor da acidez:

menor que 1%, ingredientes
adicionais: refinado e virgem
embalagem com 500ml.

214
Embalagem
500 Mililitro

19,29 4.128,06

5 463698

Azeite de oliva extravirgem, grau
de acidez maxímo de 0,5 % (em
ácido aléico), embalagem com
500 ml. Data de fabricação
inferior a 8 meses no ato da
entrega.

180
Embalagem
500 Mililitro

28,49 5.128,20

6 446538

Creme de leite com teor de
gordura de 21 a 40 %. Embalagem
cartonada e rotulada conforme
exigência da Anvisa. O prazo de
validade mínimo deverá ser de
3/4 do prazo de validade total do
produto na data da entrega.
Embalagem de 1 Kg

452
Embalagem 1
Quilograma

28,13 12.714,76

7 462823

Ervilha em conserva simples,
grãos inteiros, tamanho e
coloração uniformes,
acondicionado em lata com peso
DRENADO de 2,0 KG, 1ª linha,
validade mínima de 180 dias a
contar da data de entrega.

100
Embalagem 2
Quilograma

38,00 3.800,00

8 459670

Extrato de tomate lata com 4 kg,
Extrato alimen cio, ingrediente
básico tomate, prazo validade 12
meses, conservação isento de
fermentação, caracterís cas
adicionais maduros, selecionados,
sem pele e sem sementes

400
Embalagem 4
Quilograma

60,14 24.056,00

9 464013

Leite condensado, po:
tradicional, composição: leite
integral, açúcar, lactose, unidade
de fornecimento: embalagem
com 395 gramas

275
Caixa 395

Grama
9,82 2.700,50

10 464011

Leite de cocô, vidro com 500 ml,
1ª linha. Prazo de validade
mínima de 180 dias a contar da
data de entrega.

115
Garrafa 500

Mililitro
15,90 1.828,50

11 446019

Leite em pó integral, instantaneo,
pacote de 800g, validade de 12
meses, produto ob do pela
desidratação do leite de vaca
integral, apto para alimentação
humana, mediante processo
tecnologico adequado e de
acordo com as Normas Higienico
Sanitario e de Boas Pla cas de
Elaboração.

615
Embalagem
800 Grama

43,99 27.053,85

12 446001
Leite uht integral. Apresentação
em embalagem tetra pak de 1
litro. Validade mínima: 6 meses.

1100 Caixa 1 Litro 6,07 6.677,00

Leite vegetal de amêndoas - leite
vegetal de amêndoas - 1 l - zero
adição de açúcar - alimento com
amêndoas, rico em vitaminas d, e
e cálcio. Sabor original - zero
adição de açúcar. Não contém
glúten. Embalagem contendo 1



13 460842 litro, com iden ficação do
produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso líquido,
com registro no ministério
competente. Validade mínima de
03 meses a par r da entrega no
almoxarifado. Marca sugerida:
almond breeze.

60 Caixa 1 Litro 21,49 1.289,40

14 463699

Margarina, 80% de lipídios ou
similar, aspecto, cheiro, sabor e
cor peculiares aos mesmos. Deve
estar isento de ranço e de outras
caracterís cas indesejáveis.
Embalagem de polie leno
resistente, apresentando vedação
adequada. Embalagem deve
conter externamente os dados de
iden ficação, procedência,
informações nutricionais, número
de lote, validade mínima de 6
(seis) meses a par r da data de
entrega. balde 15 kg

40
Embalagem

15
Quilograma

229,00 9.160,00

15 462824

Milho Verde em conserva
simples, grão inteiros, tamanho e
coloração uniformes,
acondicionado em lata com peso
liquido de 2,0 KG, 1ª linha,
validade mínima de 180 dias a
contar da data de entrega

300
Embalagem 2
Quilograma

48,84 14.652,00

16 241553

Molho pimenta, composição
água/pimenta vermelha
moída/vinagre de álcool/sal,
aplicação alimentos, po uso
culinária em geral frasco de 1 litro

120
Pote 900
Mililitro

15,99 1.918,80

17 459667

Mostarda, bisnaga com 255 g,
com iden ficação do produto,
marca do fabricante, data de
fabricação e prazo de validade, c/
registro do ministério da saúde,
obedecendo á resolução 12/78 da
cnnpa.

50
Embalagem
250 Grama

6,84 342,00

18 463691

Óleo de girassol, comes vel, po
1, puro, refinado. Embalagem
com 900 ml, com iden ficação do
produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso liquido.

150
Embalagem
900 Mililitro

19,79 2.968,50

19 463692

Óleo de soja de primeira
qualidade, 100% natural,
comes vel, extrato refinado,
limpo. A embalagem deve conter
externamente os dados de
iden ficação e procedência,
número do lote, data de
fabricação, quan dade do
produto. Validade mínima de 6
(seis) meses a par r da data de
entrega Frasco 900 ml

15000
Embalagem
900 Mililitro

9,29 139.350,00

20 449006

Sardinha em óleo de soja
comes vel, embalagem com 250
g, com iden ficação do produto,
marca de fabricante, data de
fabricação e validade, de acordo
com a resolução 12/78 da cnnpa.
O produto deverá ter registro no

350
Embalagem
250 Grama

11,59 4.056,50



ministério da agricultura e/ou
ministério da saúde. Validade
mínima de 12 meses contando a
partir da data da entrega.

21 459658

Maionese, pote com peso líquido
de 3 kg, livre de gorduras trans,
uso profissional, para ser u lizado
até 3 DIAS fora de refrigeração, 1ª
linha

255 Quilograma 39,28 10.016,40

22 249817

Vinagre de vinho nto, limpido e
sem depósitos, embalagem de
750 ml, 1ª linha ,prazo de validade
mínima de 180 dias a contar da
entrega

250
Frasco 750

Mililitro
19,94 4.985,00

23 217096

Vinagre de álcool, limpido e sem
depósitos, embalagem de 750 ml,
1ª linha ,prazo de validade
mínima de 180 dias a contar da
entrega

260
Frasco 750

Mililitro
4,13 1.074,06

24 459638

Azeitona verde, apresentação
SEM CAROÇO, tamanho médio,
caracterís cas adicionais com
tempero, embalagem, balde com
2 kg Drenado

183
Embalagem 2
Quilograma

69,38 12.696,54

25 402158

Biscoito, apresentação quadrado,
sabor água e sal, classificação
salgado, caracterís cas adicionais
sem recheio, aplicação
alimen cia, prazo de validade
mínima de 01 ano, embalagem de
400 gramas.

1500
Pacote 400

Grama
5,65 8.475,00

26 339479

Caldo de carne em pó pacote 1 kg,
Tempero, po caldo,
apresentação pó, aplicação uso
culinário, sabor carne

53
Balde 1

Quilograma
13,50 715,50

27 339478

Caldo de galinha em pó pacote 1
kg, Tempero, po caldo,
apresentação pó, aplicação uso
culinário, sabor galinha

103
Balde 1

Quilograma
14,55 1.498,65

28 378089

Caldo de legumes em pó pacote 1
kg, Tempero, po caldo,
apresentação pó, aplicação uso
culinário, sabor legumes

153 Quilograma 8,96 1.370,88

29 225850

Queijo ralado, po parmesão,
embalado em saco plás co
transparente atóxico, resistente,
herme camente fechado. A
embalagem deve conter
externamente os dados de
iden ficação e procedência,
número do lote, data de
fabricação, quan dade do
produto. Validade mínima de 6
(seis) meses a par r da data de
entrega. Embalagem contendo
500 gramas do produto.

100
Pacote 500

Grama
57,77 5.777,00

30 454018
Sal grosso iodado para churrasco,
pacote de 1kg, 1ª linha

121
Saco 1

Quilograma
3,59 434,39

31 454017

Sal refinado, iodado, livre de
impurezas. Embalagem de 1 kg.
Acondicionado em embalagem
plás ca, rotulada. A embalagem
deve apresentar rótulo, conforme 2021

Pacote 1
Quilograma

2,39 4.830,19



exigência da Anvisa. O prazo de
validade mínima deverá ser de
3/4 do prazo de validade total do
produto na data da entrega.

32 233873

TEMPERO COMPLETO, tradicional
sem pimenta, embalagem
contendo 1 kg, com iden ficação
do produto, nome do fabricante,
prazo de validade e peso liquido.

702 Quilograma 16,99 11.926,98

33 463993

Açucar mascavo, embalagem de
1,0 quilograma, em polie leno,
contendo data de fabricação e
prazo de validade. Não deve
apresentar umidade, sujidade ou
bolor. Validade mínima de 6 (seis)
meses a partir da data de entrega.
O produto deverá ter registro no
ministério da saúde e atender a
portaria 451/97 do ministerio da
saúde e a resolução 12/78 da
comissão nacional de normas e
padrões para alimentos - cnnpa.

105
Embalagem 1
Quilograma

10,14 1.064,70

34 459077
Amido de milho embalagem com
1 kg gramas Amido, material
milho, aplicação culinária.

215
Embalagem 1
Quilograma

12,44 2.674,60

35 460501

Aveia em flocos . Aplicação:
vitaminas , frutas e iogurtes.
Validade mínima: 12 meses.
Fornecimento em embalagem de
500 gramas.

55
Embalagem
500 Grama

13,89 763,95

36 460502

Aveia em flocos grossos .
Aplicação: vitaminas , frutas e
iogurtes. Validade mínima: 12
meses. Fornecimento em
embalagem de 500 gramas.

95
Embalagem
500 Grama

12,39 1.177,05

37 458920

Farinha de mandioca torrada
branca po cuiabana - Farinha
mandioca, apresentação torrada,

po grupo seca, po subgrupo
fina, classe branca, po 1 –
pacote 1 kg

1510
Embalagem 1
Quilograma

8,34 12.593,40

38 479080

Farinha de milho, apresentação
flocos milho, po pré-cozida,
prazo validade 6, caracterís cas
adicionais sem sal embalagem
500 gramas

110
Embalagem 1
Quilograma

13,60 1.496,00

39 459152

FARINHA DE ROSCA: Ob da pela
moagem de pães torrados,
acondicionada em pacotes
plás cos, transparentes, limpos,
não violados, resistentes, que
garantam a integridade do
produto até o momento do
consumo. A embalagem deverá
conter externamente os dados de
iden ficação, procedência,
informações nutricionais, número
de lote, data de validade,
quan dade do produto. PRAZO
DE VALIDADE: mínimo de 5
(cinco) meses a par r da data de
entrega na unidade requisitante.
UNIDADE DE COMPRA:
Embalagem 500g.

110
Embalagem
500 Grama

12,49 1.373,90

Farinha de trigo especial sem



40 460263

fermento, embalada em papel ou
sacos plás co transparentes,
limpos, não violados, resistentes.
A embalagem deverá conter
externamente os dados de
iden ficação, procedência,
informações nutricionais, número
de lote, quan dade do produto.
Validade mínima de 70 (setenta)
dias a par r da data de entrega
de acordo com a resolução 12/78
da CNNPA., pacote 1 kg

630
Embalagem 1
Quilograma

5,44 3.427,20

41 463970

Flocos de milho, po cereal
ma nal. Sem açúcar. Ingredientes
mínimos: farinha de milho
enriquecida com ferro e ácido
fólico, farinha integral, açúcar, sal
xarope de açúcar, sais minerais,
vitaminas, extrato de malte,
an umectante, estabilizantes e
an oxidante tocoferol. Validade
mínima: 12 meses. Fornecimento
em embalagem de 1 quilograma.

550
Embalagem 1
Quilograma

23,90 13.145,00

42 459012

Fubá de milho po mimoso,
pacote de 1 kg, 1ª linha, isento de
insetos, prazo de validade de 180
dias a contar da entrega

805
Embalagem
500 Grama

5,99 4.821,95

43 458953

Macarrão po espaguete sêmola
com ovos , embalagem plás ca
com 500 g, 1ª linha, prazo de
validade mínima de 180 dias a
contar da entrega

1000
Embalagem
500 Grama

3,85 3.850,00

44 458980

Macarrão po parafuso sêmola
com ovos , embalagem plás ca
com 500 g, 1ª linha, prazo de
validade mínima de 180 dias a
contar da entrega

1000
Embalagem
500 Grama

4,33 4.330,00

45 458981

Macarrão po pene sêmola com
ovos , embalagem plás ca com
500 g, 1ª linha, prazo de validade
mínima de 180 dias a contar da
entrega

600
Embalagem
500 Grama

4,20 2.520,00

46 458998

Massa para lasanha massa
alimen cia po seca vitaminada,
com sêmola, po de massa lisa,
isenta de sujidades. Embalagem
plás ca resistente e transparente.
Rotulagem contendo informações
dos ingredientes, composição
nutricional, data de fabricação e
prazo de validade de no mínimo
seis meses. Conforme a resolução
12/78 da cnnpa. Embalagem 500
gramas.

800
Embalagem
500 Grama

8,50 6.800,00

47 481086

Polvilho azedo. Grupo: fécula.
Tipo 1 validade mínima: 12
meses. Fornecimento em
embalagem de 500 gramas.

40
Embalagem
500 Grama

7,67 306,80

48 462474

Polvilho doce. Grupo: fécula. Tipo
1. Validade mínima: 12 meses.
Fornecimento em embalagem de
500 gramas.

55
Embalagem
500 Grama

8,09 444,95

TRIGO PARA KIBE acondicionado
em embalagem plás ca,



49 326330
transparente, resistente, lacrada,
com data de fabricação e validade
na embalagem e com peso líquido
de 500 gramas.

280
Saco 500
Grama 8,49 2.377,20

50 255973

Biscoito salgado, apresentação
pacote com 6 unidades de 27
gramas, padrão de qualidade
equivalente ou superior a Pit Stop

10000
Pacote 50

Grama
3,72 37.200,00

51 472895

Arroz, subgrupo polido, po 1,
classe: longo fino embalado em
pacotes de 5 kg, validade de no
mínimo 6 meses, c/ data de
embalamento não superior a 30
dias. Embalado em fardo 30 kg.

1000
Embalagem 5
Quilograma

21,46 21.460,00

52 603269
Açúcar cristal pacotes de 2 kg,
composição origem vegetal,
sacarose de cana-de-açúcar.

3500
Embalagem 2
Quilograma

8,76 30.660,00

53 463595

CAFÉ, torrado e moído
embalagem à vácuo de 500
gramas, de primeira qualidade,
com selo de pureza da Associação
Brasileira da Indústria do Café -
ABIC ou laudo de qualidade
sanitária emi do por laboratório
da Rede Brasileira de Laboratórios
Analí cos em Saúde,
credenciados pelo
MS/ANVISA.Com no máximo 06
(seis) meses de fabricação na data
da entrega

1800
Caixa 500

Grama
20,99 37.782,00

54 464553

FEIJÃO CARIOQUINHA ou roxinho,
po 1, extra limpo.

Acondicionado em embalagem
plás ca, transparente, lacrada,
com data de validade na
embalagem e descrição de grupo,
classe e tipo, embalagem de 1 kg

5000
Embalagem 1
Quilograma

13,03 65.150,00

55 481027

Feijão fradinho, po 1, novo grão
inteiros, aspecto brilhoso, liso,
isento de matéria terrosa, pedras
ou corpos estranhos, fungos ou
parasitas e livre de umidade.
Embalagem: polie leno
transparente original com 01
quilograma, com dados de
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade,
peso líquido e atender as normas
e/ou resoluções vigente anvisa

500
Embalagem 1
Quilograma

10,49 5.245,00

56 472894

FEIJÃO PRETO, po 1, extra limpo.
Acondicionado em embalagem
plás ca, transparente, lacrada, de
1 kg, com data de fabricação e
validade na embalagem e
descrição de grupo, classe e tipo

2440
Embalagem 1
Quilograma

8,99 21.935,60

57 463707

Batata frita, po palha fina,
pronta para o consumo
caracterís cas adicionais sem
colesterol e sem conservantes,
apresentação pacote com 500
gramas

600
Embalagem
500 Grama

27,83 16.698,00

58 464008

Bombom de chocolate com
recheio de amendoim e avelã,

300
Embalagem

51,50 15.450,00



similar ao sonho de valsa lacta.
pacote 1 kg.

1kg

59 396610

Chá mate po alimen cio, folhas
e talos de erva-mate (ilex
paraguariensis) tostada e moída,
embalagem de 250g a granel,
embalagem original do fabricante,
contendo iden ficação do
produto, marca do fabricante,
data de fabricação, validade
mínima de 18 meses, a contar do
recebimento. Referência: Leão,
Real, União ou outra de qualidade
igual ou superior.

1500
Embalagem
200 Grama

9,20 13.800,00

60 462830

Champignon, em conserva.
Embalagem contendo no mínimo
200 g, com iden ficação do
produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso líquido.

50
Embalagem
200 Grama

15,59 779,50

61 471259

CHOCOLATE GRANULADO ao
leite, tradicional, para cobertura.
Acondicionado em embalagem
plás ca, lacrada, com data de
fabricação e validade na
embalagem e peso líquido de 1
kg.

17 Quilograma 19,99 339,83

62 427816

Côco ralado, ingredientes
amêndoa de côco, apresentação
desidratado e triturado, processo
conservação ins 233-ms,
caracterís cas adicionais
desengordurado pacote de 100
gramas

260
Pacote 100

Grama
5,39 1.401,40

63 481031

Fermento biológico. Produto
ob do de culturas puras de
leveduras (Saccharomyces
cerevisias). Produto granulado e
seco. Isentos de matérias terrosas
e detritos vegetais e animais, não
possuir cheiro de mofo e sabor
amargo. Validade mínima de 12
(doze) meses a par r da data de
entrega. Embalagem plás ca,
fechamento a vacuo, contendo
500g do produto

25
Embalagem
500 Grama

25,39 634,75

64 459586

Fermento, po químico,
variedades regular, aplicação
elaboração produtos
panificação/massas, apresentação
pó. Frasco 250gr.

152
Embalagem
250 Grama

8,32 1.264,64

65 459076

Milho para canjica. Tipo 1.
Validade mínima: 12 meses.
Fornecimento em embalagem de
500 gramas.

302
Embalagem
500 Grama

8,89 2.684,78

66 462122

Milho para pipoca. Grupo: duro.
Classe: amarelo. Tipo 1. Validade
mínima: 12 meses. Fornecimento
em embalagem de 500 gramas.

300
Embalagem
500 Grama

7,19 2.157,00

67 464882

Uva passa preta pacote com 1 kg,
po seca (passa), caracterís cas

adicionais sem caroço com
iden ficação do produto, nome
do fabricante, prazo de validade e
peso liquido.

50 Quilograma 30,38 1.519,00



68 464535

Amendoim branco cru, com pele,
cons tuído de grãos inteiros de
primeira qualidade, sem
fermentação e mofo, isenta de
sujidades, parasitas e larvas,
validade mínima 06 meses a
contar da entrega, acondicionado
em saco plás co, po 1.
Embalagem, contendo 500g, com
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade e
peso líquido. O produto devera
ter registro no ministério da
agricultura e/ou ministério da
saúde.

300 Quilograma 14,63 4.389,00

69 462122

Milho para pipoca. Grupo: duro.
Classe: amarelo. Tipo 1. Validade
mínima: 12 meses. Fornecimento
em embalagem de 500 gramas.

300
Embalagem
500 Grama

5,17 1.551,00

70 464882

Uva passa preta  pacote com 1 kg,
po seca (passa), caracterís cas

adicionais sem caroço com
iden ficação do produto, nome
do fabricante, prazo de validade e
peso liquido. 

255 Quilograma 30,38 7.747,87

71 463857

Açafrão em pó Condimento,
apresentação industrial, matéria-
prima açafrão, aspecto sico pó,
aplicação culinária em geral
apresentação pacote 500g.

12
Embalagem
500 Grama

16,50 198,00

72 271052

Bicarbonato de sódio. Aplicação:
massas, bolos, bolachas e doces.
Validade mínima: 12 meses.
Fornecimento em embalagem de
80 gramas.

420
Sachê 80
Grama

5,30 2.226,00

73 482951

Canela em casca, embalagem com
mínimo de 50 gramas,
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade e
peso líquido.

175
Embalagem
50 Grama

4,22 738,50

74 463872

Canela em pó. Aplicação:
aroma zante de doces e bebidas.
Validade mínima: 12 meses.
Fornecimento em embalagem de
500 gramas.

100
Embalagem
500 Grama

15,47 1.547,00

75 463937

Colorau pacote 500 g
Condimento, apresentação
industrial, matéria-prima colorau,
aspecto sico pó, po industrial,
aplicação culinária em geral

202
Embalagem
500 Grama

13,87 2.801,74

76 463891

Cominho em pó embalagem com
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade e
peso líquido. Pacote 500gr

50
Embalagem
500 Grama

10,06 503,00

77 463905
Condimento, Louro apresentação
seco em folhas, Pacote 500
GRAMAS

50
Embalagem
500 Grama

24,45 1.222,50

78 480295
Cravo da índia, prazo de validade
mínima de 12 meses, embalagem
de 500 gramas.

13
Embalagem
500 Grama

30,00 390,00

79 463896

Erva doce, embalagem contendo
10 gramas, iden ficação do
produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso líquido.

64
Embalagem
10 Grama

5,35 342,40



80 463913

Noz moscada, apresentação em
pó. Validade mínima: 12 meses.
Fornecimento em PACOTE de 50
g. 

15
Embalagem
50 Grama

11,00 165,00

81 463916
Orégano pacote com 500 gramas
Condimento, apresentação
desidratada, tipo italiano

25
Embalagem
500 Grama

39,90 997,50

82 463853

ALHO DESCASCADO 100%
NATURAL selecionados,
higienizados, embalados e
devidamente rotulado de acordo
com a legislação vigente – pacote
de 1 kg

400 Quilograma 39,99 15.996,00

83 463797

Milho verde in natura, congelado,
grãos inteiros, tamanho e
coloração uniformes, tendo
passado por igf (congelamento
rápido e individual), embalagem
com peso mínimo de
1quilograma, 1ª linha sem
conservantes ou aditivos, validade
mínima de 180 dias da data de
entrega .

216 Quilograma 38,00 8.208,00

84 463748

Abobora madura, especie cabo ã,
de primeira boa qulidade, cor
alaranjada, cheiro, aspecto e
sabor proprios, tamanho
uniforme, isenta de enfermidades
com ausencia de sujidades,
parasito, larvas e mate rial
terroso, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos de manuseio
e transporte, acondicionada em
avulsas, ou em sacos plas cos ou
de tecidos.

1200 Quilograma 7,49 8.988,00

85 463753

Batata doce - roxa, de primeira,
sem rama, tamanho e coloracao
uniformes, fresca, compacta e
firme, sem lesoes de origem sem
rachaduras e cortes, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos de
manuseio e transporte, devendo
ser bem desenvolvidas.

2000 Quilograma 5,14 10.280,00

86 463754
Verdura in natura, po batata,
espécie inglesa/lavada/lisa,
aplicação culinária em geral

2000 Quilograma 7,50 15.000,00

87 463764
Legume in natura, po berinjela,
espécie comum

500 Quilograma 6,84 3.420,00

88 463767

Beterraba - de primeira, fresca,
compacta e firme, isenta de
enfermidades material terroso e
umidade externa anormal,
tamanho, coloracao uniformes,
devendo ser bem desenvolvida.  

2000 Quilograma 5,65 11.300,00

89 463781
Cebola in natura, uso culinário,
tipo branca (saco 18 kg)

1000 Quilograma 11,69 11.690,00

90 463770

Cenoura - de primeira, sem rama,
fresca, compacta e firme, sem
lesoes de orig em fisicas ou
mecanicas, rachadura e cortes,
tamanho e coloracao uniformes,
devendo ser bem desenvolvida.

1200 Quilograma 6,80 8.160,00



91 463778

Chuchu - de boa qualidade,
tamanho e coloração uniforme,
livre de enfermidades, sem danos
fisicos e mecanicos,
acondicionado em saco plastico.

1000 Quilograma 5,23 5.230,00

92 463789

Inhame - de boa qualidade,
fresco, compacto e firme etc,
isento de enfermidades isento de
enfermidades, tamanho
uniforme.

1200 Quilograma 14,48 17.376,00

93 463790

Jilo - fresco, de primeira, com
aspecto cor, cheiro e sabor
proprio, com polpa firme e
intacta, tamanho e coloração
uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, isenta de
enfermidades, material terroso e
umidade externa anormal, isenta
de fer lizantes sujidades,
parasitas e larvas, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte

150 Quilograma 8,56 1.284,00

94 463795

Mandioca - rosa descascada e
congelada, de boa qualidade,
aspecto alongado, cheiro e sabor
proprio, isenta de materiais
terrosos, parasitas e mofos e sem
partes arroxeadas, com
cozimento garantido.

1200 Quilograma 11,64 13.968,00

95 463801
Legume in natura, po pepino,
espécie japones

1200 Quilograma 5,36 6.432,00

96 463802

Pimentao - amarelo, extra de
o ma qualidade, grande, sem
lesoes de origem fisica ou
mecanica, 

250 Quilograma 23,35 5.837,50

97 463809

Legume in natura, po pimentão,
espécie verde, caracterís cas
adicionais 1ª qualidade/sem
fungos/consistência firme.,
Tamanho médio a grande

250 Quilograma 9,80 2.450,00

98 463808

Pimentão vermelho, extra de
o ma qualidade, grande, sem
lesoes de origem mecanicas ou
fisicas, acondicionado em saco
plastico atoxico

250 Quilograma 23,12 5.780,00

99 463792
Legume in natura, po quiabo,
espécie liso

500 Quilograma 14,84 7.420,00

100 463799

Rabanete - fresco, o ma 
qualidade, com rama, tamanho e
coloracao uniformes, firme e
compacto, isento de sujidades,
sem danos fisicos e mecanicos,
acondicionado em caixotes

500 Quilograma 9,33 4.665,00

101 481106

Tomate maduro- aspecto globoso,
cor vermelha, classificada como
legume, grauda de polpa firme e
intacta, isento de enfermidades
boa qualidade, livres de residuos
de fer lizantes, sujidade,
parasitas e larvas, sem lesoes de
origem fisica ou mecanica oriunda
de manuseio ou transporte.

3850 Quilograma 7,49 28.836,50

102 463807 Verdura in natura, tipo vagem 500 Quilograma 14,71 7.355,00

Repolho - branco, liso, fresco, de



103 463839

primeira, tamanho e coloracao
uniformes, devendo ser bem
desenvolvido, o ma boa
qualidade, firme e intacto, sem
lesoes de origem rachaduras ou
cortes.

1000 Quilograma 6,74 6.740,00

104 463829
Verdura in natura, po repolho
roxo, espécie comum, aplicação
culinária em geral

1000 Quilograma 6,22 6.220,00

105 463818
Verdura in natura, po acelga,
espécie comum

500 Quilograma 13,96 6.980,00

106 463840

Agriao - fresco, de primeira,
tamanho e coloracao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido,
firme e intacto, isento de
enfermidades, material terroso e
umidade externa anormal, livre
de residuos de fer lizantes,
sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e
transporte. 

1000 Unidade 4,27 4.270,00

107 463847
Verdura in natura, po brócolis,
espécie japones

1200 Unidade 12,80 15.360,00

108 463831
Verdura in natura, po couve-flor,
espécie comum, aplicação
alimentação humana

1000 Unidade 15,69 15.690,00

109 463824

Espinafre - fresco, de primeira,
tamanho e coloracao uniforme,
devendo ser bem desenvolvido,
firme e intacto, isento de
enfermidades material terroso e
umidade externa anormal, livre
de residuos de fer lizantes
sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e
transporte.

1000 Unidade 5,87 5.870,00

110 464380

Banana - nanica, apresentacao em
pencas, de primeira qualidade,
tamanho e coloracao uniforme,
com polpa firme e intacta,
devendo ser bem desenvolvida,
sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transport

3040 Quilograma 6,78 20.611,20

111 467420

Melao - amarelo, de primeira,
tamanho e coloracao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e
maduro, com polpa intacta e
firme

1200 Quilograma 6,91 8.292,00

112 467418

Mamao - formosa, o ma boa
qualidade, livre de sujidades,
parasitas e larvas, tamanho e
coloracao uniformes, bem
desenvolvido e maduro, com
polpa firme e intacta, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos de
manuseio e transporte.

3000 Quilograma 9,96 29.880,00

113 464401 Fruta in natura, maçã 1200 Quilograma 14,80 17.760,00

114 466549

Ameixa – madura, roxa, grauda,
de primeira, tamanho e coloracao
uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, com

1500 Quilograma 16,47 24.705,00



polpa firme e intacta.

115 464374

Abacaxi - perola, com coroa, de
primeira, tamanho e coloracao
uniformes, de vendo ser bem
desenvolvido e maduro, com
polpa firme e intacta.

2000 Unidade 6,45 12.900,00

116 464377

Banana - terra, em pencas, de
primeira qualidade, tamanho e
coloracao uniforme, com polpa
firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio
e transporte, acondicionada em
pencas avulsas em transporte de
veiculo.

1000 Quilograma 9,66 9.660,00

117 464376

Banana – maça madura, em
pencas, de primeira, tamanho e
coloracao uniformes, com polpa
firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida e madura, sem
danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e
transporte

1540 Quilograma 7,56 11.642,40

118 464385

Caqui - rama forte, de boa
qualidade primeira, tamanho e
coloracao uniformes, devendo ser
bem desenvolvido e maduro, com
polpa firme e intacta, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte.

1500 Quilograma 10,59 15.885,00

119 464393

Laranja - pera, fresca, de
primeira, livre de residuos de
fer lizantes sujidades, parasitas e
larvas, tamanho e coloracao
uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, com
polpa firme e intacta.

3000 Quilograma 3,67 11.010,00

120 464398

Limao - tahi , de primeira, fresco,
livre de residuos de fer lizantes
sujidades, parasitas e larvas,
tamanho e coloracao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e
maduro, com polpa firme e
intacta.

300 Quilograma 6,69 2.007,00

121 464418

Melancia - redonda, grauda, de
primeira, livre de sujidades,
parasitas e larvas, tamanho e
coloracao uniformes, devendo ser
bem desenvolvida e madura, com
polpa firme e intacta.

2400 Quilograma 3,23 7.752,00

122 464436

Tangerina – po poncan de boa
qualidade primeira, livre de
sujidades, parasitas e larvas,
tamanho e coloracao uniformes,
devendo ser bem desenvolvida e
madura, com polpa intacta e
firme.

3000 Quilograma 7,27 21.810,00

123 447493

Carne bovina - po bucho, peca
inteira, resfriada, e no maximo
10% de sebo e gordura com
aspecto, cor, cheiro e sabor
proprio, embalada em saco
plastico transparente, atoxico

1400 Quilograma 22,44 31.416,00

Carne bovina de primeira, po



124 447402

alcatra, apresentação peça inteira
ou em bife, embalada a vácuo,
com rótulo ou e queta que
iden fique: categoria do produto,
validade, carimbo do SIF (Serviço
de Inspeção Federal), SISE
(Serviço de Inspeção Estadual) ou
SIM (Serviço de Inspeção
Municipal). Validade mínima do
produto 9 meses (congelado).

3000 Quilograma 38,18 114.540,00

125 448214

Carne bovina de primeira, po
coxão mole, apresentação fa ada
em bife. Peso médio por unidade,
100 a 250 gramas. Embalada a
vácuo, máximo 3 quilos por
pacote, com rótulo ou e queta
que iden fique: categoria do
produto, validade, carimbo do SIF
(Serviço de Inspeção Federal),
SISE (Serviço de Inspeção
Estadual) ou SIM (Serviço de
Inspeção Municipal) de acordo e
com registro no MAPA. Validade
mínima do produto 9 meses
(congelado).

3500 Quilograma 35,87 125.545,00

126 447444

 Carne bovina de primeira, po
lagarto, apresentação peça
inteira, embalada a vácuo, com
rótulo ou e queta que
iden fique: categoria do produto,
validade, carimbo do SIF (Serviço
de Inspeção Federal), SISE
(Serviço de Inspeção Estadual) ou
SIM (Serviço de Inspeção
Municipal) de acordo e com
registro no MAPA. Validade
mínima do produto 9 meses
(congelado).

2000 Quilograma 34,96 69.920,00

127 447446

Carne bovina de primeira, po
pa nho, apresentação fa ada em
bife ou Moído. Peso médio por
unidade, 100 a 250 gramas, com
rótulo ou e queta que
iden fique: categoria do produto,
validade, carimbo do SIF (Serviço
de Inspeção Federal), SISE
(Serviço de Inspeção Estadual) ou
SIM (Serviço de Inspeção
Municipal) de acordo e com
registro no MAPA . Embalada a
vácuo, máximo 3 quilos por
pacote. Validade mínima do
produto 9 meses (congelado).

5000 Quilograma 35,60 178.000,00

128 449722

Carne bovina de primeira, po
coxão duro, apresentação fa ada
em bife ou iscas. Peso médio por
unidade, 100 a 250 gramas.
Embalada a vácuo, máximo 3
quilos por pacote, com rótulo ou
e queta que iden fique:
categoria do produto, validade,
carimbo do SIF (Serviço de
Inspeção Federal), SISE (Serviço
de Inspeção Estadual) ou SIM
(Serviço de Inspeção Municipal)

3500 Quilograma 36,26 126.910,00



de acordo e com registro no
MAPA. Validade mínima do
produto 9 meses (congelado).

129 447468

Carne bovina de primeira, po
fraldinha, apresentação em peça.
Embalada a vácuo, máximo 5
quilos por pacote, com rótulo ou
e queta que iden fique:
categoria do produto, validade,
carimbo do SIF (Serviço de
Inspeção Federal), SISE (Serviço
de Inspeção Estadual) ou SIM
(Serviço de Inspeção Municipal)
de acordo e com registro no
MAPA. Validade mínima do
produto 9 meses (congelado).

3500 Quilograma 35,50 124.250,00

130 480424

Carne bovina industrializada, po
charque. 1ª qualidade.
Composição traseiro bovino, com
rótulo ou e queta que
iden fique: categoria do produto,
validade, carimbo do SIF (Serviço
de Inspeção Federal), SISE
(Serviço de Inspeção Estadual) ou
SIM (Serviço de Inspeção
Municipal) de acordo e com
registro no MAPA. Validade
mínima 9 meses (congelado).
Apresentação em embalagem a
vácuo de 5 quilos.

1500 Quilograma 31,35 47.025,00

131 447496

CARNE BOVINA RESFRIADA DE
SEGUNDA, sem osso, po
músculo, cortada em cubos, in
natura, congelada, sem gordura
aparente, sem pelanca, sem sebo.
em peça ou em cubos ou iscas,
com aspecto, cor e cheiro
caracterís cos. Livre de parasitas,
micróbios ou qualquer sujidade;
isenta de adi vos ou substâncias
estranhas ao produto que sejam
impróprias para o consumo ou
que alterem suas caracterís cas
naturais. Embalagem: de
polie leno, deve estar intacta, ser
transparente, atóxica, contendo
01 a 02 Quilograma, com
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de
acordo com as Portarias do
Ministério da Agricultura, DIPOA
n.304 de 22/04/96 e n.145 de
22/04/98, da Resolução da
ANVISA n.105 de 19/05/99.
Apresentar em anexo à proposta,
documentos que comprovem a
inspeção sanitária dos produtos
fornecidos de acordo com a
legislação vigente.

6000 Quilograma 29,15 174.900,00

Carne bovina po costela magra,
com rótulo ou e queta que
iden fique: categoria do produto,
validade, carimbo do SIF (Serviço
de Inspeção Federal), SISE



132 447414
(Serviço de Inspeção Estadual) ou
SIM (Serviço de Inspeção
Municipal) de acordo e com
registro no MAPA. Validade
mínima 9 meses (congelado).
Apresentação em embalagem a
vácuo de 5 quilos.

4800 Quilograma 25,32 121.536,00

133 447484

Fígado - bovino, apresentação
fa ado em bife, congelado, com
aspecto brilhante avermelhado
escuro, sabor e cheiro
caracteris cos, isento de
manchas esverdeadas, sem
manchas esverdeados ou
amarelados, acondicionado em
em saco de polie leno
transparente.

1000 Quilograma 18,55 18.550,00

134 451065

CARNE BOVINA CHARQUEADA,
dianteiro. Embalagem em filme
PVC transparente ou saco plás co
transparente, contendo 01 a 02
Quilograma, iden ficação do
produto, marca do fabricante,
prazo de validade, marcas e
carimbos oficiais, de acordo com
as Portarias do Ministério da
Agricultura, DIPOA n.304 de
22/04/96 e n.145 de 22/04/98, da
Resolução da ANVISA n.105 de
19/05/99. Apresentar em anexo a
proposta, documentos que
comprovem a inspeção sanitária
dos produtos fornecidos de
acordo com a legislação vigente.

1000 Quilograma 33,01 33.010,00

135 447512

Carne suína, po costelinha,
apresentação serrada em ras,
com rótulo ou e queta que
iden fique: categoria do produto,
validade, carimbo do SIF (Serviço
de Inspeção Federal), SISE
(Serviço de Inspeção Estadual) ou
SIM (Serviço de Inspeção
Municipal) de acordo e com
registro no MAPA. Validade
mínima 9 meses (congelado).

3000 Quilograma 23,69 71.070,00

136 447518

Carne suína, po lombo,
apresentação peça. Embalada a
vácuo, com rótulo ou e queta
que iden fique: categoria do
produto, validade, carimbo do SIF
(Serviço de Inspeção Federal),
SISE (Serviço de Inspeção
Estadual) ou SIM (Serviço de
Inspeção Municipal) de acordo e
com registro no MAPA. Validade
mínima 9 meses (congelado).

1700 Quilograma 25,01 42.517,00

137 451064

Carne suína, po pernil,
apresentação sem osso, cortada.
Embalada a vácuo, com rótulo ou
e queta que iden fique:
categoria do produto, validade,
carimbo do SIF (Serviço de
Inspeção Federal), SISE (Serviço
de Inspeção Estadual) ou SIM

2000 Quilograma 17,43 34.860,00



(Serviço de Inspeção Municipal)
de acordo e com registro no
MAPA. Validade mínima 9 meses
(congelado).

138 447581

Carne de frango, filé de peito de
frango, cortado em bife.
Congelada,com rótulo ou etiqueta
que iden fique: categoria do
produto, validade, carimbo do SIF
(Serviço de Inspeção Federal),
SISE (Serviço de Inspeção
Estadual) ou SIM (Serviço de
Inspeção Municipal) de acordo e
com registro no MAPA. Validade
Mínima 9 meses (congelado).

4000 Quilograma 23,09 92.360,00

139 451063

Carne de frango, po coxa e
sobrecoxa. Congelada, com rótulo
ou e queta que iden fique:
categoria do produto, validade,
carimbo do SIF (Serviço de
Inspeção Federal), SISE (Serviço
de Inspeção Estadual) ou SIM
(Serviço de Inspeção Municipal)
de acordo e com registro no
MAPA. Validade Mínima 9 meses
(congelado).

5000 Quilograma 14,07 70.350,00

140 448968

Peixe, espécie Pacu, apresentação
limpo, SEM ESPINHA, cortado em
posta. Congelado, com rótulo ou
e queta que iden fique:
categoria do produto, validade,
carimbo do SIF (Serviço de
Inspeção Federal), SISE (Serviço
de Inspeção Estadual) ou SIM
(Serviço de Inspeção Municipal)
de acordo e com registro no
MAPA. Validade Mínima 9 meses
(congelado).

2500 Quilograma 35,76 89.400,00

141 448953

Carne de peixe, filé de lápia
(congelado), manipulada sob
condições higiênicas sa sfatórias
às exigências da legislação
vigente. O produto deve
apresentar-se são, isento de
sujidades, espinhas, parasitos,
partes de insetos e outras
substâncias estranhas que
indiquem o manuseio inadequado
na elaboração do produto. A
perda do descongelamento deve
ser de até 15% do peso do
produto; peso medio dos filés de
100 à 120g. Unidade de comércio:
quilograma. Deverá ser
acondicionada em embalagem
secundária e embalagem
primária, sendo esta de material
plás co atóxico onde deve
constar: procedência, fornecedor,
peso líquido, data de validade,
número do registro no órgão
competente (federal/estadual ou
municipal conforme legislação
vigente).TODAS As embalagens

1020 Quilograma 44,72 45.614,40



devem ser iden ficadas e
lacradas. Apresentar em anexo à
proposta, documentos que
comprovem a inspeção sanitária
dos produtos fornecidos de
acordo com a legislação vigente.

142 448910

Peixe, espécie pintado,
apresentação filé. Congelado,
com rótulo ou e queta que
iden fique: categoria do produto,
validade, carimbo do SIF (Serviço
de Inspeção Federal), SISE
(Serviço de Inspeção Estadual) ou
SIM (Serviço de Inspeção
Municipal) de acordo e com
registro no MAPA. Validade
Mínima 9 meses (congelado).

1680 Quilograma 44,72 75.129,60

143 409903

Aroma ar ficial de pêssego, para
u lização em iogurte e bebida
láctea. Produto líquido.
Embalagem de 1 litro, com dados
de iden ficação do produto e
marca do fabricante, prazo de
validade mínima de 6 meses a
partir da entrega.

24 Litro 84,00 2.016,00

144 422808

Aroma ar ficial de morango, para
u lização em iogurte e bebida
láctea. Embalagem de 1 litro, com
dados de identificação do produto
e marca do fabricante, prazo de
validade mínima de 6 meses a
partir da entrega.

24 Litro 98,00 2.352,00

145 483494
Ácido cítrico; mono-hidratado
acs; c1909,sigma; frasco 500g

30
Embalagem
500 Grama

73,46 2.203,80

146 412633

Cloreto de cálcio, aspecto sico
pó, granulado ou escama branca
ou rosada, opaca, fórmula
química cacl2.2h20, massa
molecular 147,01, grau de pureza
mínima de 99%, caracterís ca
adicional reagente p.a., Número
de referência química cas 10035-
04-8.

20 Quilograma 106,11 2.122,20

147 281590

Coalho de leite, composição
enzimá ca aproximada de
pepsina bovina e renina, poder de
coagulação 1:50.000 embalagem
1 litro

30 Litro 315,00 9.450,00

148 440566

Corante líquido ar ficial, para fins
alimen cios nas cores vermelho,
amarelo, verde e azul. Com
validade mínima de 2 anos,
contando da data da entrega.
Apresentação frasco 1 litro.

15 Litro 73,45 1.101,75

149 461222

Essência de baunilha, frasco
contendo 30 ml, com
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade,
peso liquido e registro no
ministério competente. Validade
mínima de 06 meses a par r da
entrega.

70
Frasco 30
Mililitro

8,05 563,50

Fermento lác co termo lico para
fabricação de queijos mussarela e



150 462149

provolone. Validade mínima de 1
ano após a data da entrega.
Acompanhado de ficha técnica.
Composição de streptococcus
thermophilus. Produto de acordo
com os padrões microbiológicos,
segundo especificações
estabelecidas pela legislação. Tcf
100 100u 500 l. Embalagem
pacote de 500g.

40
Embalagem
500 Grama

141,79 5.671,60

151 459586

Fermento ycf4 100u para
iogurte/bebida láctea, com ação
de fermentação rápida (4 horas).
Apresentação: pacote para
fermentar 500 l de leite. Validade
mínima 6 meses, a par r da data
de entrega.

65
Embalagem
500 Grama

141,79 9.216,35

152 412729

Nitrato de sódio, aspecto sico
cristal branco, inodoro,
higroscópico, fórmula química
nano3, peso molecular 84,99
g/mol, grau de pureza mínima de
99%, caracterís ca adicional
reagente p.a./ Acs, número de
referência química cas 7631-99-4.
Embalagem de 1quilograma.

24 Quilograma 110,68 2.656,32

153 410741

Sal fundente para queijo cat 10.
Mistura de polifosfatos de grau
alimen cio. Usado na fabricação
de requeijão cremoso e queijos
fundidos. Promove a dissolução
das proteínas, aumento da
durabilidade, cremificação,
estabilização do ph, uniformidade
da massa e emulsificação. Rótulo
legível, com dados de
iden ficação do produto e do
fabricante. Contendo data de
fabricação (não superior a 30 dias
na data de entrega) e data de
validade. Embalagem saco de 25
quilograma

12
Pacote 25

Quilograma
121,95 1.463,40

154 447546

Tripa de colágeno - tripa de
colágeno para salame, grampeada
e amarrada com barbante para
pendura em um dos lados e
medindo cada uma 32 cm de
comprimento e de calibre 45 mm
ou 50 mm, a mesma deve
apresentar boa resistência ao
embu r. A embalagem deverá
conter externamente os dados de
iden ficação e procedência,
informação nutricional, número
do lote, data de validade,
quan dade do produto e número
do registro. Pacote com 25 peças.
O produto deverá apresentar
validade mínima de 06 (seis)
meses a par r da data de entrega
na unidade requisitante.

80 Pacote 23,99 1.919,20

155 474065

Tripa natural de suína salgada
para lingüiça frescal, calibre de 28
mm e máximo de 32 mm. (maço

20 Maço 69,99 1.399,80



de 80m).

156 447572

Tripa ovina calibre 22/24, fios de
4 a 10 metros, para linguiças e
salsichas de calibre fino, maço
com 90 metros, com iden ficação
do produto, prazo de validade,
com registro no órgão
competente. Validade mínima de
12 meses a contar da data da
entrega.

55 Maço 129,99 7.149,45

157 465696

Requeijão cremoso, embalagem
contendo no mínimo 200 g, com
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade,
peso líquido, marcas e carimbos
oficiais, de acordo com as
portarias do ministério da
agricultura, dipoa n.304 de
22/04/96 e n.145 de 22/04/98, da
resolução da anvisa n.105 de
19/05/99.

200
Copo 200

Grama
10,95 2.190,00

158 447702

Linguiça de carne suína, po
calabresa. Produto de primeira
qualidade. Composição
exclusivamente de carne suína,
gordura e adi vos conforme
norma va de embu dos do
MAPA. Apresentação congelada.
Validade mínima 9 meses.
Caracterís cas adicionais:
rotulagem de acordo com os
padrões do MAPA. Apresentação
em embalagem a vácuo.

500 Quilograma 26,30 13.150,00

159 447705

Linguiça de carne suína, po
toscana. Produto de primeira
qualidade. Composição
exclusivamente de carne suína,
gordura e adi vos conforme
norma va de embu dos do
MAPA. Apresentação congelada.
Validade mínima 9 meses.
Caracterís cas adicionais:
rotulagem de acordo com os
padrões do MAPA. Apresentação
em embalagem à vácuo.

1000 Quilograma 19,66 19.660,00

160 447668

Carne de porco, po toucinho
(bacon), apresentação defumado
e cortado em cubos. Produto de
primeira qualidade. Refrigerado.
Validade Mínima 90 dias.
Caracterís cas adicionais:
rotulagem de acordo com os
padrões do MAPA. Apresentação
em embalagem a vácuo.

500 Quilograma 38,96 19.480,00

161 446393

Manteiga com sal, de primeira
qualidade, ob da do creme de
leite (nata) padronizado,
pasteurizado e maturado,
embalagem contendo 10kg, com
iden ficação do produto, marca
do fabricante, prazo de validade e
peso líquido, com registro no
ministério competente. Validade
mínima de 06 meses a par r da

110
Embalagem

10
Quilograma

467,14 51.385,40



entrega.

162 447775

Presunto de pernil. Produto de
primeira qualidade. Sem adição
de outras carnes. Refrigerado.
Validade mínima 90 dias.
Caracterís cas adicionais:
rotulagem de acordo com os
padrões do MAPA. Produto de 1ª
qualidade. Apresentação em
barra.

500 Quilograma 32,22 16.110,00

163 447774

Presunto, fa ado, resfriado, com
iden ficação do produto, prazo
de validade e peso líquido. O
produto deverá ter registro no
ministério da agricultura e/ou
ministério da saúde.

400 Quilograma 36,65 14.660,00

164 446633

Queijo tipo mussarela. Produto de
primeira qualidade. Refrigerado.
Validade mínima 90 dias.
Caracterís cas adicionais:
rotulagem de acordo com os
padrões do MAPA. Apresentação
em barra.

1000 Quilograma 48,35 48.350,00

165 446618
Ovo, tamanho grande, origem
galinha, caracterís cas adicionais
branco

1200
Bandeja 30

Unidade
17,54 21.048,00

166 464474

Polpa de fruta congelada, sem
açúcar, sabor maracujá, natural,
com aspecto cor, cheiro e sabor
próprio, acondicionado em saco
plás co transparente pacote com
1 quilograma, com iden ficação
do produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso liquido.

1300 Quilograma 27,25 35.425,00

167 464465

Polpa de fruta congelada, sem
açúcar, sabor uva, natural, com
aspecto cor, cheiro e sabor
próprio, acondicionado em saco
plás co transparente pacote com
1 quilograma, com iden ficação
do produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso liquido.

1300 Quilograma 26,84 34.892,00

3.186.963,71

1.2. O prazo de vigência da contratação é de 12 meses contados da assinatura da ATA SRP prorrogável na
forma do art. 57, § 1°, da Lei n° 8.666/93.

1.3. Em relação aos itens  Em relação aos itens 19, 124, 125, 127, 128, 129, 131, 132, 138 e 14019, 124, 125, 127, 128, 129, 131, 132, 138 e 140 a participação NÃO SERÁ  exclusiva a a participação NÃO SERÁ  exclusiva a
microempresas e empresas de pequeno porte.microempresas e empresas de pequeno porte.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAÇÃO2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAÇÃO

2.1. A aquisição dos gêneros de alimentação acima elencados se jus fica pela necessidade de fornecimento de
refeições aos discentes e servidores do IFMT/Campus São Vicente, principalmente aos estudantes alojados, com
destaque para o fato de a ins tuição localizar-se na zona rural. Assim, é necessária a execução eficiente das
atividades do restaurante, como condição para o desenvolvimento do trabalho pedagógico.

2.2. As quantidades foram estimadas considerando as necessidades em um período de 12 (doze) meses.

2.3. Atualmente, a demanda diária do restaurante tem em média de 1.450 refeições diárias entre 300 cafés da
manhã, 550 almoços, 300 jantas e 300 lanches noturno.

2.5. Justifica-se a adoção do Sistema de Registro Preço (SRP), porquanto os produtos, bens comuns, de
natureza alimentar (cuja quantificação de consumo pode ser apenas estimada), se enquadram nas
seguintes hipóteses do Decreto n. 7.892/2013, Art. 3°, inciso I - haverá necessidade de contratações
frequentes; II - é mais conveniente a aquisição de bens com previsão de entregas parceladas; IV - não é



possível definir previamente com exatidão o quantitativo a ser demandado pelo Campus São Vicente.

2.6. Da possibilidade de concessão de adesão à Ata de Registro de Preços por órgãos/en dades não par cipantes
do certame nos termos do Acórdão TCU nº. 1297/2015-Plenário: “O órgão gerenciador do registro de preços deve
jus ficar eventual previsão editalícia de adesão à ata por órgãos ou en dades não par cipantes (“caronas”) dos
procedimentos iniciais. A adesão prevista no art. 22 do Decreto 7.892/13 é uma possibilidade anômala e
excepcional, e não uma obrigatoriedade a constar necessariamente em todos os editais e contratos regidos pelo
Sistema de Registro de Preços (grifamos)”.

2.7. Nas compras realizadas pelo IFMT, temos iden ficados que nas licitações onde há a previsão da possibilidade
do chamado “carona” o volume de interessados em par cipar do certame é mais expressivo, em comparação a
outros certames onde há a vedação de par cipação. O fornecedor, ao considerar a possibilidade de ter preços
registrados para determinado produto, bem como a possibilidade desse ser adquirido por outros órgãos públicos
que não participaram da licitação, é levado a participar do certame bem como a buscar ofertar melhores preços.

2.8. Diante dos apontamentos acima, entendemos ser conveniente que o instrumento convocatório traga a
possibilidade de adesão à ARP decorrente da licitação.

2.9. A adoção do sistema de registro de preço jus fica-se pela forma de aquisição dos bens e serviços, que terá
previsão de entregas parceladas.

2.10. O registro de preços será formalizado por intermédio de Ata de Registro de Preços, e nas demais condições
previstas neste termo de Referência.

2.11. A existência de preços registrados não obriga a Administração a firmar as contratações que delas poderão
advir, facultando-se a realização de licitação específica para a aquisição pretendida, sendo assegurado ao
beneficiário do registro preferência de fornecimento em igualdade de condição.

2.12. Nesta licitação, será firmada uma Ata de Registro de Preços, que é um documento vincula vo, obrigacional,
com caracterís ca de compromisso para futura contratação, onde se registram os preços, fornecedores, órgãos
par cipantes e condições a serem pra cadas, conforme as disposições con das no instrumento convocatório e
propostas apresentadas.

3. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO3. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO

3.1. A descrição da solução como um todo, encontra-se pormenorizada em Tópico específico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.

4. CLASSIFICAÇÃO DOS BENS COMUNS4. CLASSIFICAÇÃO DOS BENS COMUNS

4.1. O caso concreto jus fica a adoção do Sistema de Registro Preço (SRP), porquanto os produtos, bens comuns,
de natureza alimentar (cuja quan ficação de consumo pode ser apenas es mada), se enquadram nas seguintes
hipóteses do Decreto n. 7.892/2013:

a) Haverá necessidade de contratações frequentes;

b) É mais conveniente a aquisição de bens com previsão de entregas parceladas;

c) Não é possível definir previamente com exa dão o quan ta vo a ser demandado pelo Campus
Gerenciador.

4.2. A natureza dos objetos a serem contratados neste termo de referência é considerada comum por mo vo de
que seus padrões de desempenho e qualidade puderam ser obje vamente definidos por meio de especificações
usuais de mercado, conforme parágrafo único, do art. 1°, da Lei 10.520, de 2002. Será realizado Pregão Eletrônico
via sistema de Registro de Preços, com fulcro no DECRETO Nº 10.024, DE 20 DE SETEMBRO DE 2019 .

5. CRITÉRIOS DE SUSTENTABILIDADE5. CRITÉRIOS DE SUSTENTABILIDADE

5.1. Atendendo ao disposto no art. 5º da IN SLTI/MPOG nº 01/2010, serão exigidos dos fornecedores contratados,
como critérios de sustentabilidade ambiental na aquisição do objeto pretendido, que:

5.2. Os bens sejam cons tuídos, preferencialmente, no todo ou em parte, por material reciclado, atóxico,
biodegradável, conforme ABNT NBR – 15448-1 e 15448-2;

5.3. Sejam observados os requisitos ambientais para a obtenção de cer ficação do Ins tuto Nacional de
Metrologia, Normalização e Qualidade Industrial – INMETRO como produtos sustentáveis ou de menor impacto
ambiental em relação aos seus similares;

5.4. Os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor
volume possível, que u lize materiais recicláveis, de forma a garan r a máxima proteção durante o transporte e



o armazenamento; e

5.5. Os bens não contenham substâncias perigosas em concentração acima da recomendada na dire va RoHS
(Restric on of Certain Hazardous Substances), tais como mercúrio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente
(Cr(VI)), cádmio (Cd), bifenilpolibromados  PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs).

5.6. Para os produtos de origem animal: o estabelecimento deve estar registrado no Serviço de Inspeção Federal
(SIF), Serviço de Inspeção Estadual (SIE), Sistema de Inspeção Municipal (SIM) ou registrado pelos serviços de
inspeção que aderiram ao Sistema Unificado de Atenção à Sanidade Agropecuária por meio do Sistema Brasileiro
de Inspeção de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA).

5.7. Para os produtos embalados devem ser observadas as regras de rotulagem nutricional (Resoluções 359 e
360, de 23 de dezembro de 2003, da ANVISA), as rela vas a adi vos para materiais plás cos (RDC nº 17, de 17
de março de 2008) e a proibição do uso industrial de embalagens metálicas soldadas com liga de chumbo e
estanho para acondicionamento de gêneros alimen cios, exceto para produtos secos ou desidratados (Lei nº
9832/1999).

5.8. Quanto aos adi vos alimentares, os gêneros alimen cios devem observar a RDC nº 24, de 15 de fevereiro de
2005 da ANVISA.

6. ENTREGA E CRITÉRIOS DE ACEITAÇÃO DO OBJETO6. ENTREGA E CRITÉRIOS DE ACEITAÇÃO DO OBJETO

6.1. O prazo de entrega dos produtos é de 10 (dez) dias, contados do(a) recebimento da nota de empenho e/ou
ordem de fornecimento, em remessa única e/ou parcelada, em dias úteis, de segunda a sexta feira, em horário
comercial no seguinte endereço relacionado abaixo:

a) IFMT – CAMPUS SÃO VICENTE – Setor de Almoxarifado – Rodovia BR 364, KM 329, Vila de São Vicente,
Município de Cuiabá – MT, Telefone 65 3341-2161, no período de 08:00 as 17:00 horas (horário local), em
dias de expediente normal.

6.2. No caso de produtos perecíveis, o prazo de validade na data da entrega não poderá ser inferior a 02 (dois)
dias, do prazo total recomendado pelo fabricante.

6.3. Os bens serão recebidos provisoriamente no prazo de 02 (dois) dias, pelo(a) responsável pelo
acompanhamento e fiscalização do contrato, para efeito de posterior verificação de sua conformidade com as
especificações constantes neste Termo de Referência e na proposta.     

6.4. Os produtos poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificações
constantes neste Termo de Referência e na proposta, devendo ser substituídos no prazo de 02 (dois) dias, a contar
da notificação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da aplicação das penalidades.

6.5. Os produtos serão recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento provisório,
após a verificação da qualidade e quan dade do mesmo e consequente aceitação mediante termo
circunstanciado.

6.5.1. Na hipótese de a verificação a que se refere o subitem anterior não ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-á como realizada, consumando-se o recebimento defini vo no dia do esgotamento do
prazo.

6.6. O recebimento provisório ou defini vo do objeto não exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuízos
resultantes da incorreta execução do contrato.

6.7. Para os produtos industrializados, quando da entrega, o transcurso do prazo de validade de cada produto não
poderá ser superior a 35% (trinta e cinco) do previsto originalmente, conforme a natureza do alimento.

6.8. Os produtos hor fru granjeiros (frutas, legumes e verduras) devem sa sfazer as seguintes condições
mínimas:

a) Serem frescos;

b) Terem atingido o máximo de tamanho, aroma, cor e sabor próprios da espécie da variedade;

c) Apresentarem grau de maturação tal que permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação
em condições adequadas para o consumo mediato e imediato;

d) Serem colhidas cuidadosamente e não estarem golpeados ou danificadas por qualquer lesão de origem
física ou mecânica que afete a aparência;

e) A polpa e o pedúnculo, quando houver, deverão se apresentar intactos e firmes;

f) Não apresentarem substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes à super cie da casca;



estarem isentas de umidade externa anormal e sabor estranhos;

g) Estarem livres de resíduos de fertilizantes.

6.9. As carnes bovinas, suínas e aves deverão serem entregues resfriados, em temperatura entre 4 e 6 graus
cen grados no máximo, acondicionados em embalagens plás cas atóxicas, transparentes e integras,
hermeticamente fechadas.

6.10. Os pescados deverão ser entregues congelados em temperatura inferior a 15 graus cen grados,
apresentando cor, odor e textura caracterís cos, acondicionados em embalagens plás ca atóxicas, transparente e
integras, hermeticamente fechadas.

6.11. Todas as carnes deverão ter embalagens interna de material plás co transparente, atóxico resistente e
íntegro. As carnes deverão ser acondicionadas para transporte em caixas de material atóxico, resistente, de fácil
higienização e desinfecção utilizada unicamente para o transporte desses produtos.

6.12. Os produtos, carnes e frios, deverão serem transportados em carro fechado, isotérmico ou refrigerado, em
boas condições de higiene, sem resíduos de alimentos ou materiais como palha, sacos, caixas, papeis e outros em
seu interior. As caixas contendo gênero alimen cio deverão serem colocadas sobre “pallets” para evitar o contato
da caixa com o assoalho do veículo.

6.13. O entregador devera usar sapatos fechados, uniforme da empresa com iden ficação e observar cuidados de
higiene pessoal e do uniforme.

6.14. A conferência de peso, quan dade, qualidade, validade, embalagens e temperatura de entrega será
realizada junto ao entregador, que deverá aguardar estas conferências até sua finalização. A qualidade das carnes
será conferida quanto a cor, textura, odor e aparência geral que deverão ser caracterís cas do produto e estar de
acordo com a descrição deste termo.

6.15. Não serão recebidos produtos com embalagens de material reciclado (saco colorido) ou reaproveitado.

6.16. Não serão recebidos produtos com quantidade diferente da solicitada para maior ou para menor.

6.17. Os produtos recusados por inadequação de quan dade ou qualidade deverão ser subs tuído ou
complementados no prazo de 24 horas.

6.18. O recebimento será formalizado mediante recibo expedido pela Administração.

6.19. A Administração rejeitará os bens fornecidos em desacordo com o Edital e seus Anexos, através de termo
circunstanciado, no qual deverá constar o motivo da não aceitação do objeto.

6.20. A fiscalização da contratação será exercida por um representante da Administração, especialmente
designado pela autoridade competente, ao qual compe rá dirimir as dúvidas que surgirem no curso da execução
do contrato, e de tudo dará ciência à Administração.

6.20.1. A fiscalização de que trata este item não exclui nem reduz a responsabilidade da fornecedora,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeições técnicas,
vícios redibitórios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior, e, na ocorrência desta, não
implica em corresponsabilidade da Administração ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o
art. 70 da Lei nº 8.666, de 1993.

6.21. O representante da Contratante deverá ter a experiência necessária para o acompanhamento e controle da
execução do contrato.

6.22. O fiscal do contrato anotará em registro próprio todas as ocorrências relacionadas com a execução do
contrato, indicando dia, mês e ano, bem como o nome dos funcionários eventualmente envolvidos, determinando
o que for necessário à regularização das faltas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos à
autoridade competente para as providências cabíveis.

6.23. O recebimento de material de valor superior a R$ 176.000,00 (cento e setenta e seis mil reais) será confiado
a uma comissão de, no mínimo, 3 (três) membros, designados pela autoridade competente.

6.24. O recebimento provisório ou definitivo do objeto não exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuízos
resultantes da incorreta execução do contrato.

6.25. Todas as despesas de envio, transporte, carga, descarga e outras para efe va entrega dos produtos,
correrão por conta da licitante adjudicada.

7. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE7. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE



7.1. São obrigações da Contratante:

7.1.1. Receber o objeto no prazo e condições estabelecidas no Edital e seus anexos;

7.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos provisoriamente com
as especificações constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitação e recebimento definitivo;

7.1.3. Comunicar à Contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou irregularidades verificadas no
objeto fornecido, para que seja substituído, reparado ou corrigido;

7.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigações da Contratada, através de comissão/servidor
especialmente designado;

7.1.5. Efetuar o pagamento à Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e
forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

7.2. A Administração não responderá por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros,
ainda que vinculados à execução do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano causado a
terceiros em decorrência de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

8. OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA8. OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA

8.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigações constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo
como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execução do objeto e, ainda:

8.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condições, conforme especificações, prazo e local constantes
no Termo de Referência e seus anexos, acompanhado da respec va nota fiscal, na qual constarão as
indicações referentes a: marca, fabricante, modelo, procedência e prazo de garantia ou validade;

8.1.2. Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os ar gos 12, 13 e 17 a
27, do Código de Defesa do Consumidor (Lei nº 8.078, de 1990);

8.1.3. Subs tuir, reparar ou corrigir, às suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referência, o objeto
com avarias ou defeitos;

8.1.4. Comunicar à Contratante, no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovação;

8.1.5. Manter, durante toda a execução do contrato, em compa bilidade com as obrigações assumidas,
todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;

8.1.6. Indicar preposto para representá-la durante a execução do contrato.

8.1.7. Abster-se de adquirir carne bovina proveniente de imóveis rurais que figurem na lista divulgada no
site oficial de áreas embargadas pelo IBAMA ou subme das à sanção administra va de embargos de órgãos
ambientais.

8.1.8. Abster-se de adquirir carne bovina proveniente de cria, recria e engorda em áreas indígenas
reconhecidas objeto de portaria declaratória do Ministério da Jus ça ou objeto de interdição por ato da
Presidência da Fundação Nacional do Índio – FUNAI – bem como áreas reconhecidas por ato administra vo
federal, estadual e municipal como unidades de conservação (exceto aquelas em que a legislação permita o
exercício da atividade pecuária) ou objeto de interdição.

8.1.9. Responsabilizar-se por todas as despesas diretas e indiretas dos valores devidos a seus empregados
no cumprimento das obrigações desta licitação.

8.1.10. Responsabilizar-se por possíveis indenizações decorrentes da execução da presente contratação,
ocasionadas por erros ou falhas de seus funcionários ou preposto, quando de sua execução.

9. DA SUBCONTRATAÇÃO9. DA SUBCONTRATAÇÃO

9.1 Não será admitida a subcontratação do objeto licitatório.

10. ALTERAÇÃO SUBJETIVA10. ALTERAÇÃO SUBJETIVA

10.1. É admissível a fusão, cisão ou incorporação da contratada com/em outra pessoa jurídica, desde que sejam
observados pela nova pessoa jurídica todos os requisitos de habilitação exigidos na licitação original; sejam
man das as demais cláusulas e condições do contrato; não haja prejuízo à execução do objeto pactuado e haja a
anuência expressa da Administração à continuidade do contrato.



11. CONTROLE E FISCALIZAÇÃO DA EXECUÇÃO11. CONTROLE E FISCALIZAÇÃO DA EXECUÇÃO

11.1. Nos termos do art. 67 Lei nº 8.666, de 1993, será designado representante para acompanhar e fiscalizar a
entrega dos bens, anotando em registro próprio todas as ocorrências relacionadas com a execução e
determinando o que for necessário à regularização de falhas ou defeitos observados.

11.1.1. O recebimento de material de valor superior a R$ 176.000,00 (cento e setenta e seis mil reais) será
confiado a uma comissão de, no mínimo, 3 (três) membros, designados pela autoridade competente.

11.2. A fiscalização de que trata este item não exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeições técnicas ou vícios
redibitórios, e, na ocorrência desta, não implica em corresponsabilidade da Administração ou de seus agentes e
prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei nº 8.666, de 1993.

11.3. O representante da Administração anotará em registro próprio todas as ocorrências relacionadas com a
execução do contrato, indicando dia, mês e ano, bem como o nome dos funcionários eventualmente envolvidos,
determinando o que for necessário à regularização das falhas ou defeitos observados e encaminhando os
apontamentos à autoridade competente para as providências cabíveis.

12. DO PAGAMENTO12. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento será realizado no prazo máximo de até 30 (trinta) dias, contados a par r do recebimento da
Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancária, para crédito em banco, agência e conta-corrente indicados pelo
contratado.

12.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores não ultrapassem o limite de que trata o inciso
II do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverão ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias úteis, contados da
data da apresentação da Nota Fiscal, nos termos do art. 5º, § 3º, da Lei nº 8.666, de 1993.

12.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura no momento em que o órgão contratante
atestar a execução do objeto do contrato.

12.3. A Nota Fiscal ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhada da comprovação da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sítios eletrônicos oficiais ou à documentação mencionada no art. 29 da Lei nº 8.666, de 1993.

12.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situação de irregularidade do fornecedor contratado, deverão ser
tomadas as providências previstas no do art. 31 da Instrução Normativa nº 3, de 26 de abril de 2018.

12.4. Havendo erro na apresentação da Nota Fiscal ou dos documentos per nentes à contratação, ou, ainda,
circunstância que impeça a liquidação da despesa, como, por exemplo, obrigação financeira pendente, decorrente
de penalidade imposta ou inadimplência, o pagamento ficará sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipótese, o prazo para pagamento iniciar-se-á após a comprovação da regularização
da situação, não acarretando qualquer ônus para a Contratante.

12.5. Será considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancária para pagamento.

12.6. Antes de cada pagamento à contratada, será realizada consulta ao SICAF para verificar a manutenção das
condições de habilitação exigidas no edital.

12.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situação de irregularidade da contratada, será providenciada sua
advertência, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias, regularize sua situação ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, a critério da contratante.

12.8. Previamente à emissão de nota de empenho e a cada pagamento, a Administração deverá realizar consulta
ao SICAF para iden ficar possível suspensão temporária de par cipação em licitação, no âmbito do órgão ou
en dade, proibição de contratar com o Poder Público, bem como ocorrências impedi vas indiretas, observado o
disposto no art. 29, da Instrução Normativa nº 3, de 26 de abril de 2018.

12.9. Não havendo regularização ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante deverá comunicar
aos órgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à inadimplência da contratada, bem como
quanto à existência de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios per nentes e necessários
para garantir o recebimento de seus créditos.

12.10. Persis ndo a irregularidade, a contratante deverá adotar as medidas necessárias à rescisão contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada à contratada a ampla defesa.

12.11. Havendo a efe va execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até que se decida
pela rescisão do contrato, caso a contratada não regularize sua situação junto ao SICAF.



12.11.1. Será rescindido o contrato em execução com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por mo vo
de economicidade, segurança nacional ou outro de interesse público de alta relevância, devidamente
justificado, em qualquer caso, pela máxima autoridade da contratante.

12.12. Quando do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação aplicável.

12.12.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar nº
123, de 2006, não sofrerá a retenção tributária quanto aos impostos e contribuições abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficará condicionado à apresentação de comprovação, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributário favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

12.13. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada não tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, o valor devido deverá ser acrescido de atualização financeira, e sua apuração se fará desde a
data de seu vencimento até a data do efe vo pagamento, em que os juros de mora serão calculados à taxa de
0,5% (meio por cento) ao mês, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicação das seguintes fórmulas:

EM = I x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratórios;

N = Número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = Índice de compensação financeira = 0,00016438, assim apurado:

I = (TX) I =

(6 / 100) I = 0,00016438

TX = Percentual da taxa anual = 6%365

13. DO REAJUSTE13. DO REAJUSTE

13.1. Os preços são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentação das
propostas.

13.1.1. Dentro do prazo de vigência do contrato e mediante solicitação da contratada, os preços
contratados poderão sofrer reajuste após o interregno de um ano, aplicando-se o índice XXXX
exclusivamente para as obrigações iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade.

13.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partir dos efeitos
financeiros do último reajuste.

13.3. No caso de atraso ou não divulgação do índice de reajustamento, o CONTRATANTE pagará à CONTRATADA a
importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a diferença correspondente tão logo seja
divulgado o índice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memória de cálculo referente ao
reajustamento de preços do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

13.4. Nas aferições finais, o índice utilizado para reajuste será, obrigatoriamente, o definitivo.

13.5. Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma não possa mais ser
utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação então em vigor.

13.6. Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo índice oficial, para
reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

13.7. O reajuste será realizado por apostilamento.

14. DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS14. DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS

14.1. Comete infração administrativa nos termos da Lei nº 10.520, de 2002, a Contratada que:

a) falhar na execução do contrato, pela inexecução, total ou parcial, de quaisquer das obrigações assumidas na contratação;

b) Ensejar o retardamento da execução do objeto;

c) fraudar na execução do contrato;



d) Comportar-se de modo inidôneo;

e) Cometer fraude fiscal;

14.2. Pela inexecução total ou parcial do objeto deste contrato, a Administração pode aplicar à CONTRATADA as
seguintes sanções:

I ) Advertência por escritoAdvertência por escrito, quando do não cumprimento de quaisquer das obrigações contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que não acarretam prejuízos significa vos para o
serviço contratado;

II) Multa:Multa:

(1) moratória de 0,2% (zero virgula dois por cento) por dia de atraso injus ficado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 25 (vinte e cinco) dias;

(2) compensatória de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecução total do
objeto;

III) SSuuspensão de licitar e impedimento de contratarspensão de licitar e impedimento de contratar  com o órgão, en dade ou unidade administra va pela
qual a Administração Pública opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

IV) Sanção Sanção de impedimento de licitar e contratar com órgãos e en dades da Uniãode impedimento de licitar e contratar com órgãos e en dades da União , com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

V) Declaração Declaração de inidoneidade para licitar ou contratarde inidoneidade para licitar ou contratar  com a Administração Pública, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade
que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuízos causados;

14.3. A Sanção de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv” também é aplicável em quaisquer
das hipóteses previstas como infração administrativa neste Termo de Referência.

14.4. As sanções previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv” e “v” poderão ser aplicadas à CONTRATADA juntamente com
as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

14.5. Também ficam sujeitas às penalidades do art. 87, III e IV da Lei nº 8.666, de 1993, as empresas e os
profissionais que:

14.5.1. Tenham sofrido condenação defini va por pra car, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento
de quaisquer tributos;

14.5.2. Tenham praticado atos ilícitos visando a frustrar os objetivos da licitação;

14.5.3. Demonstrem não possuir idoneidade para contratar com a Administração em virtude de atos ilícitos
praticados.

14.6. A aplicação de qualquer das penalidades previstas realizar-se-á em processo administra vo que assegurará o
contraditório e a ampla defesa à Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei nº 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei nº 9.784, de 1999.

14.7. As multas devidas e/ou prejuízos causados à Contratante serão deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da União, ou deduzidos da garan a, ou ainda, quando for o caso, serão inscritos na Dívida
Ativa da União e cobrados judicialmente.

14.7.1. Caso a Contratante determine, a multa deverá ser recolhida no prazo máximo de 30 (trinta) dias, a
contar da data do recebimento da comunicação enviada pela autoridade competente.

14.8. Caso o valor da multa não seja suficiente para cobrir os prejuízos causados pela conduta do licitante, a União
ou Entidade poderá cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Código Civil.

14.9. A autoridade competente, na aplicação das sanções, levará em consideração a gravidade da conduta do
infrator, o caráter educa vo da pena, bem como o dano causado à Administração, observado o princípio da
proporcionalidade.

14.10. Se, durante o processo de aplicação de penalidade, se houver indícios de prá ca de infração administra va
pificada pela Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013, como ato lesivo à administração pública nacional ou

estrangeira, cópias do processo administra vo necessárias à apuração da responsabilidade da empresa deverão
ser reme das à autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciência e decisão sobre a eventual



instauração de investigação preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilização - PAR.

14.11. A apuração e o julgamento das demais infrações administra vas não consideradas como ato lesivo à
Administração Pública nacional ou estrangeira nos termos da Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013, seguirão seu
rito normal na unidade administrativa.

14.12. O processamento do PAR não interfere no seguimento regular dos processos administra vos específicos
para apuração da ocorrência de danos e prejuízos à Administração Pública Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa jurídica, com ou sem a participação de agente público.

14.13. As penalidades serão obrigatoriamente registradas no SICAF.

15. ESTIMATIVA DE PREÇOS E PREÇOS REFERÊNCIAIS15. ESTIMATIVA DE PREÇOS E PREÇOS REFERÊNCIAIS

15.1. O custo es mado da contratação é de R$ 3.186.963,71 (três milhões cento e oitenta e seis mil novecentos e
sessenta e três reais e setenta e um centavos).

16. DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS16. DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS

16.1. A indicação da dotação orçamentária fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou
instrumento equivalente.

São Vicente da Serra – MT 25 de janeiro 2023

AMARILDO POLETTO DA SILVAAMARILDO POLETTO DA SILVA

Coordenador de Licitações

SUAPE 1652109

JONIR DE OLIVEIRAJONIR DE OLIVEIRA
Coordenador de Restaurante

SUAPE 1031065

VANIA LUCIA SOUZA DA SILVAVANIA LUCIA SOUZA DA SILVA

Diretora de Administração e Planejamento - Substituto

SUAPE 1787311

Aprovo o presente Termo de Referência e autorizo a con nuidade do Processo. Desde que se obedeçam as
formalidades legais, bem como as estabelecidas neste Termo de Referência.

Em, ______/______/_____

LIVIO DOS SANTOS WOGELLIVIO DOS SANTOS WOGEL

Diretor-Geral - do IFMT – Campus São Vicente

SUAPE 1430504
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