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TERMO DE REFERENCIA

(Prestagao de servigo continuado sem dedicagao exclusiva de mao-de-obra)

PREGAO ELETRONICO N° 51/2022.
INSTITUTO FEDERAL MATO GROSSO - CAMPUS RONDONOPOLIS

(Processo Administrativo n.° 23196.000282.2022-14)

1. DO OBJETO

1.1 Contratagdo de CONCESSAO ADMINISTRATIVA ONEROSA PARA USO DE ESPACO FISICO DESTINADO A
INSTALACAO E EXPLORACAO DE AREA PARA FINS COMERCIAIS no ramo de CANTINA/LANCHONETE de espago
publico, pertencente IFMT Campus Rondondpolis, endereco Rua Ananias Martins de Souza, n° 861 - Vila Mineira,
Rondonopolis - MT- CEP: 78705-821, em area de 51,02 m2., composta por:

1.1.1 Espaco fisico denominada cantina com 14,61 m?, contendo uma pia;
1.1.2. Espaco fisico denominada cozinha com 25,63 m?, contendo uma pia;
1.1.3. Espaco fisico denominado depésito com 10,78 m?;

ITEM DESCRIGAO/ Unidade Quantidade Valor Valor Total
de Mensal Minimo (12
ESPECIFICACAO Medida Minimo Meses) (C=
(B) AXB)
1 Concessdo administrativa Més 12 R$ 901,34 | R$ 10.816,08

de uso de espaco fisico,
para prestacao de servico
de fornecimento de
lanches (cantina/
lanchonete, no IFMT
Campus  Rondonopolis,
areade 51,02 m 2.




1.2. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico continuo de servico comum de fornecimento de alimentagéo, com
concessao onerosa de uso de espago fisico, para exploragdo de cantina/lanchonete no IFMT Campus Rondondpolis.

1.3. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sao discriminados na tabela acima.

1.4. A presente contratagdo sera concess&o de uso onerosa, com o pre¢go minimo mensal estipulado em R$ 901,34
(novecentos e um reais e trinta e quatro centavos), que devera ser ajustado anualmente pelo IGPM/FGV e na falta
deste, pelo INPC (IBGE), ou, outro indice substitutivo.

1.5. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (meses, anos), podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1 A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO:

3.1 A descrigéo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGCOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagédo
exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletrénica nos termos do paragrafo
unico, do art. 1°, da Lei 10.520, de 2002, c/c art. 3°, Il do Decreto n° 10.024/2019.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo
se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execugéo indireta é vedada.

4.3. A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo
Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacéo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
5.1.Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagcédo abrangem o seguinte:

5.1.1. O requisito necessario ao atendimento da demanda é a contratagdo através de licitagdo de pessoa juridica
pertencentes ao ramo de atividade relacionado ao objeto da contratagao.

5.1.2 Esta empresa devera comprovar sua capacidade técnica através de atestados que demonstre sua aptidao
para a prestagéo dos servigos em caracteristicas, quantidades e prazos compativeis a contratagdo a ser realizada.

5.1.3. A empresa devera manter um gerente ou preposto para representar a concessionaria junto a fiscalizagéo e
dire¢éo do IFMT Campus Rondondpolis.

5.1.4. Devera também comprovar sua habilitagédo juridica, fiscal, trabalhista e econdmico-financeira através da
apresentagao de certiddes negativas para estes fins.

5.1.5. A Concessionaria deve cumprir todas as obriga¢des constantes no Edital, seus anexos e sua proposta,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugéo do objeto e,
ainda explorar o espago fisico como cantina/lanchonete, obedecendo as regras do objeto nas condigdes
estipuladas, conforme especificagdes constantes no Termo de Referéncia e seus anexos;

5.1.6 Devera manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas,
todas as condigdes de habilitagéo e qualificacdo exigidas na licitagéo;

5.1.7 O fornecimento de alimentagao consta da Portaria n° 195, de 25 de janeiro de 2016, do IFMT que define os
servigos que se enquadram como de natureza continua no ambito do IFMT, este servigo sera prestado com vistas
a atender as necessidades deste IFMT Campus Rondonépolis de forma permanente e continua, por mais de um
exercicio financeiro, portanto o contrato tera duracéo inicial de 12 meses, podendo ser prorrogado por iguais e
sucessivos periodos, até o limite de 60 (sessenta) meses, na forma do art. 57 da Lei ° 8.666/93, com vistas a
obtengao de pregos e condigdes mais vantajosas para a Administracéo.



5.1.8 O servigo a ser contratado ndo possui especificidades que impliguem em transferéncia de conhecimentos,
tecnologia e técnicas empregadas a serem repassadas em transagdes contratuais;

5.1.9. Nao ha especificagdes que restrinjam a competitividade de mercado;

5.1.10 A contratagdo devera ser realizada por processo de pregéo eletronico e analisando no ambito da cidade de
Rondonopolis/MT, é do conhecimento deste 6rgdo que existem inumeras empresas do ramo de fornecimento de
refeigdes para a realizagdo deste servigo, nestes mesmos moldes propostos pela Administragdo. Sendo assim,
resta evidente que a solucdo escolhida pelo 6rgdo é possivel de ser contratada e atendida faciimente pelo
comércio local.

5.1.11 Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das
condigdes necessarias para a prestagdo do servigo como requisito para celebragdo do contrato.

5.1.12 As obrigagdes da Concessionaria e Concedente estdo previstas neste Termo de Referéncia

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1 Os servigcos deverao, obrigatoriamente, considerar a questao da sustentabilidade e menor impacto ambiental;

7. VISTORIA PARA A LICITAGAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracédo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagées do
local de execugdo dos servigos, que é considerada facultativa, no Campus Rondonépolis, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 horas as 17:00. horas.

7.1.1. Aempresa devera preencher, na ocasido da visita técnica, a declaracdo constante no Anexo Il e, caso néo
realize a visita, preencher o Anexo Il do Edital o qual este termo de referéncia faz parte.

7.1.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sessé&o publica.

7.1.3. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a
realizagéo da vistoria.

7.1.4. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-ROM, “pen-
drive” ou outra forma compativel de reproducéo, contendo as informagdes relativas ao objeto da licitagéo, para que
a empresa tenha condi¢gdes de bem elaborar sua proposta.

7.1.5. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagbes de desconhecimento das
instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo a
licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7.1.6. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o
cumprimento das obrigagdes objeto da licitagéo.

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1 A execugéo do objeto seguira a seguinte dindmica:

8.1.1 O espaco fisico a ser utilizado corresponde a concessdo de uso de area de 51,02 m?, pertencente ao
Instituto Federal de Mato Grosso Campus Rondondpolis — IFMT, situado a R. Ananias Martins de Souza, 861 —
Vila Mineira, Rondondpolis - MT, 78721-520, sendo:

8.1.1.1 espaco fisico (cantina) com 14,61 m?, contendo uma pia;
8.1.1.2 espaco fisico (cozinha)com 25,63 m?, contendo uma pia; e
8.1.1.3 espagco fisico (depodsito) com 10,78 m?;

8.1.2 Com base no processo 23196.000405.2022-17 para avaliagdo imobilidria submetido ao Escritério de
infraestrutura do IFMT - Reitoria, que se encontra pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia, sera cobrado um valor mensal de R$ 901,34 (novecentos e
um reais e trinta e quatro centavos) pela utilizagdo do espago do IFMT Campus Rondondpolis para a cantina
durante todo o periodo de contrato.

8.1.3 O valor mensal pago pela concessionaria referente a utilizagdo do espaco do IFMT, nos meses de janeiro,
julho e dezembro, podera ser 10% (dez por cento) do valor total cobrado nos demais meses. Essa redugéo se da
em virtude do recesso escolar e do fato da maioria dos servidores encontrarem-se em gozo de férias nesse



periodo. A redugao deste valor esta condicionada a autorizagéo prévia da contratante.

8.1.4 O valor mensal pela utilizagdo do espago do IFMT, no periodo em que houver greve dos docentes ou
reducdo do publico por forga maior podera também ser reduzido em 10% (dez por cento) do valor total, a
critério da contratante.

8.1.5 Findada a vigéncia contratual e havendo prorrogagdo do contrato, o valor mensal para a utilizagdo do
espaco fisico do IFMT seré reajustado de acordo com o indice Geral de Pregos do Mercado - IGP-M (FGV) e, na
falta deste, pelo indice Nacional de Pregos ao Consumidor - INPC (IBGE) ou outro indice substitutivo. O referido
reajuste sera realizado anualmente.

8.1.6 Sera ressarcido ao IFMT, via Guia de Recolhimento da Uni&o - GRU, o valor relativo ao aluguel, englobando
o valor fixo do consumo de agua e consumo de energia elétrica.

8.1.7 O fiscal de contrato determinado por portaria interna, ird encaminhar mensalmente a GRU, protocolada,
para o responsavel pela cantina que devera efetuar o pagamento e devolver as guias, devidamente quitadas para
o referido Setor.

8.1.8. A execucao dos servigos sera iniciada em até 10 dias apds a assinatura do contrato.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios necessarios, bem como zelar pelo imével, garantindo uma prestagéo de servicos adequada.

9.1.1- ACONCESSIONARIA devera utilizar tantos profissionais quantos forem necessarios para que o servigo seja
prestado com presteza e agilidade, evitando a formagéo de longas filas em qualquer momento, e também utilizar
sistema de senhas para maior comodidade daqueles que se utilizarem dos servigos.

9.1.2. - ACONCESSIONARIA devera manter em lugar visivel quadro com a relagdo nominal dos empregados que
executardo os servigos de que trata o objeto deste Termo de Referéncia, devidamente atualizada.

9.1.3. - Cabera 8 CONCESSIONARIA promover, sem 6nus para a CONCEDENTE, cursos de treinamento geral e
especifico por area de atuagéo, conforme determina a legislagédo pertinente, principalmente no que se refere as
Boas Praticas de Manipulagdo em Servigos de Alimentag&o.

9.1.4. - Os empregados deverdo usar uniforme apropriado, em perfeitas condicdes de higiene, gorros/bonés,
sapatos/ténis, luvas e demais que se fizerem necessarios, preferencialmente na cor branca.

9.1.5. E proibido & empresa contratada manipular alimentos apds operagdes de caixa (manuseio de dinheiro,
efetuar pagamentos), sem higienizar as méos. N&o é permitida a manipulagéo de alimentos por empregados que
apresentem feridas, lesdes, cortes nas maos e bragos, gastroenterites agudas ou crénicas, bem como aqueles que
estiverem acometidos de faringites, infecgdes pulmonares ou com algum tipo de patologia transmissivel por contato
direto com o alimento.

9.1.6. A CONCESSIONARIA devera atender as solicitagdes da CONCEDENTE quanto & substituigdo dos
empregados alocados, no prazo fixado pelo fiscal, nos casos em que embarace a fiscalizacéo, trate servidores ou
usuarios de maneira desrespeitosa ou ainda que conduza de modo inconveniente ou incompativel com o exercicio
das fungdes que lhe foram atribuidas.

9.2 Bens e Utensilios

9.2.1 - E de responsabilidade Gnica e exclusiva da Concessionaria prover os méveis, inclusive mesas e cadeiras,
equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios necessarios para a prestagdo dos servigos, em quantidade
suficiente a proporcionar um bom atendimento, utilizando somente a area pré-determinada, utilizando utensilios de
primeira qualidade, devendo todos os equipamentos possuir o selo do PROCEL/INMETRO, (mesas, cadeiras,
fogdes, fornos, balcdes, estufas expositoras com vidro, refrigeradores, freezer, colher, concha, escumadeira,
pegadores, pingas, facas diversas, espatulas, aranhas, abridor de latas, coador para maquina de café, caixas
monoblocos brancas, caixas vazadas brancas, lixeiras com tampas acionadas por pedal com capacidade para 100
litros, garrafas de café e cha, talheres, etc), e outros necessarios para o adequado funcionamento da lanchonete.

9.2.2 - Utilizar materiais, equipamentos e utensilios em boas condigdes e higienizados.

9.2.3 - Para a adequada higienizagdo de equipamentos que apresentem superficies ndo visiveis e com contornos
que possam acumular residuos, estes deverao ser desmontados.

9.2.4 - Utilizar sempre luvas, garfos, pegadores de alimentos e guardanapos de papel para manusear os alimentos.

9.2.5 - A utilizagdo de luvas na manipulagao de alimentos deve se dar em conformidade com o procedimento a ser
realizado.

a) Por motivo de seguranga, as luvas de latex, borracha ou plastico ndo devem ser utilizadas em procedimentos
que envolvam calor, nem em procedimentos que envolvam a operagdo de maquinas de friturar, moagem ou



similares.
b) Em procedimentos que envolvam calor intenso devem ser utilizadas luvas térmicas.
c) Para a higienizagdo do ambiente devem-se utilizar luvas de cano longo.

9.2.6 — Todos os alimentos que estiverem em exposigao para consumo, deveréo estar acondicionados em estufas
térmicas, balcdes refrigerados, sendo vedada a exposi¢éo aberta com risco de contaminagao por toque, saliva ou
insetos.

9.2.7 - O espago de concessdo da cantina ndo devera ser utilizado para cocgdo de alimentos, exceto para
pequenas preparagdes de lanches, assados ou sucos que utilizem forno elétrico, micro-ondas, liquidificadores e
equipamentos afins.

9.3 Da infraestrutura

9.3.1 A Concessionaria é responsavel por todos e quaisquer servigos de instalacdo e montagem necessarios para
o inicio de funcionamento da lanchonete, bem como no decorrer da vigéncia do contrato, com a estrita consulta e
autorizagdo da administragdo do IFMT Campus Rondondpolis;

9.3.2 A Concessionaria devera fornecer lixeiras com tampa mével e sacos de plasticos no interior, e também na
area de circulagcdo onde estdo dispostas as mesas, conforme determinado pelo fiscal de contrato do IFMT
Campus Rondondpolis ou outro competente.

9.3.3 A Concessionaria devera responsabilizar-se pela despesa com o gas necessario para execugao do objeto.

9.3.4. Qualquer alteragdo ou ampliagdo que implique em obras ou modificagbes do Espaco Fisico, objeto da
concessao, sé podera ser executada apds a aprovagéo pelo IFMT Campus Rondonépolis.

9.3.5- A Concessionaria devera providenciar as licengas junto aos 6rgaos publicos competentes, apresentando-as
a Concedente.

9.4 Do cardapio minimo sugerido

9.4.1 Para dar opgéo de escolha no tipo de alimento, o cardapio devera ser elaborado com alimentos
tradicionais e naturais, podendo ser feito um cardapio cada dia da semana com pelo menos 03 variagdes de cada
item, relacionados conforme tabela 1 abaixo, sendo as variedades distribuidas de segunda a sexta-feira.

9.4.2. Seguira itens de cardapio minimo, que deverdo ser fornecidos pela cantina do IFMT Campus
Rondonopolis conforme tabela 1:

Tabela1 : Cardapio Minimo a ser comercializado na Cantina IFMT

N° Item Descrigao

1 Agua mineral com gas Garrafa pet com 500mL

2 Agua mineral sem gés Garrafa pet com 500mL

3 Agua de coco Caixinha com 200mL ou Garrafinha de 300mL

(Uva, Limao, Laranja, dentre outros). Disponibilizar
pelo menos um sabor. Copo de 300mL ou garrafa de
4 Sucos naturais de fruta  [aproximadamente 300mL (suco natural pasteurizado)
(OBS: Nao adogado, dispor de agucar e/ou adogante

a parte)

(Morango, Maracuja, Abacaxi, Manga, Goiaba, dentre
5 Sucos de polpa de fruta outros). Disponibilizar pelo menos dois sabores.
Copo de 300mL (Nao adogado)

Copo de 50 mL (OBS: N&o adogado, dispor de

6 Café pequeno .
aculcar e/ou adogante a parte)

Copo de 180mL (OBS: Nao adocado, dispor de
acucar e/ou adocante a parte)

7 Café médio




8 Café com leite Copo de 180mL (OBS: NZo adogado, dispor de
acucar e/ou adogante a parte)
. Copo de 180mL (OBS: Nao adogado, dispor de
9 Cappuccino ,
acucar e/ou adocante a parte)
i Leite com achocolatado. Copo de 180mL (OBS: Nao
10 | Chocolate quente ou frio . i
adogado, dispor de agucar e/ou adogante a parte)
. . Vitaminas feitas com frutas/polpa e leite. Copo de
11 Vitaminas
300mL
12 P3o de queijo Unidade de 80 gramas
Salgados assados diversos, com exposi¢do minima
de 05 opgdes, com peso minimo de 110g (salgado) e
50g (recheio) e no minimo 02 sabores para cada
13 Salgados assados b . . ]
opcao (Ex: Croissant, Empada, Enroladinho, Esfiha,
Pastel Assado, Mini Pizza, Risole Assado, dentre
outros).
Tort; Igad heios di i , palmito,
14 Tortas orta salgada com recheios |Yersos rango, palmito
dentre outros. Fatia de 100g
Péo francés (50g), Presunto (20g), Queijo (20g),
15 Sanduiche frio (%09) unto (20g). Queijo (209)
Tomate e Alface
Duas fatias de pao de forma (50g), Presunto (20g),
16 Misto-Quente P N ( g). (209)
Queijo (20g), Manteiga
Duas fatias de pao de forma (50g), Presunto (20g),
17 Misto-Frio Queijo (20g), Requeijao. Salada (Alface e Tomate)
opcional
Pao Integral (ou de forma) com recheio contendo
tomate e um item de cada um dos 04 grupos: i)
18 Sanduiche natural Frango desfiado ou Atum desfiado / ii) Requeijao ou
Ricota ou Queijo Minas / iii) Cenoura ralada ou
Beterraba ralada / iv) alface ou rucula
. . Sabores diversos (Fuba, Nata, Coco, Tradicional).
19 Biscoitos caseiros .
Pacote com no minimo 200g
Bolo simples em pedago sem recheio, com ou sem
20 Bolos cobertura: Fuba, Fuba com Coco, Cenoura, Laranja,
Chocolate, Baunilha, Formigueiro entre outros. Fatia
de 100g. Oferta minima de 01 sabor
Tapiocas de diversos .
21 De acordo com demanda e interesse do campus
sabores
22 Pamonhas De acordo com demanda e interesse do campus
Arroz branco tipo 1(120g); Feijao tipo 1 (60 g); Carne
. . ina, ixe (120 g);
23 | Marmitex tipo 1 (400g) P bovina, frango ou peixe (120 g)




Guarnigao (legumes cozidos ou farofa) (100g);
Salada de folhas com tomate.

Arroz branco tipo 1 (150 g); Feij&o tipo 1 (80 g);
Carne vermelha (100 g); Carne branca (frango, peixe
24 | Marmitex tipo 2 (600g) M | ou poérco) (100g); Macarréo ou outro tipo de massa
(100 g); Guarnigao (legumes cozidos ou farofa) (70

g); Salada de folhas com tomate.

Arroz branco tipo 1 (200 g); Feijao tipo 1 (100g);

Marmitex tipo 3 (800g) Carne vermelha (150g); Carne branca (frango, peixe
25 ou porco) (100g); Macarrao ou outro tipo de massa
G (150 g); Guarnigao (legumes cozidos ou farofa)

(100g); Salada de folhas com tomate.

26 Prato feito Arroz, feijao, 2 tipos de carne, legumes, macarrdo

9.4.3 Todos os Géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragéo dos lanches, bem como de
seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e apresentarem-se em perfeitas condigdes de preservagao,
garantindo o bem estar da comunidade e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do expediente
administrativo da CONCEDENTE, podendo ser fiscalizado pelos Orgdos competentes da Satde e da Vigilancia Sanitaria,
nao podendo ser aceitos alimentos enlatados e/ou conserva sem data de validade ou com a mesma vencida.

9.4.4. Os lanches deverdo ser frescos e com boa aparéncia, dando especial atengdo para lanches de baixo teor de
gordura e agucar.

9.4.5 Os produtos comercializados devem conter indicagado de que contém gluten, leite ou carne.

9.4.6. Os produtos comercializados em embalagens devem conter etiqueta indicando os ingredientes e o prazo
recomendado para consumo, de acordo com a Resolugdo de Diretoria Colegiada — RDC N°259/2002 da ANVISA.

9.4.7. O gelo utilizado nas bebidas deve ser proveniente de agua potavel, em consonancia com a Resolu¢do Anvisa
n°216/2004.

9.4.8. Apos a assinatura do contrato, a empresa vencedora devera fornecer ao fiscal de contrato, lista de pregos a serem
praticados conforme cardapio diario descrito na tabela 1 acima.

9.4.9. O servigo de Cantina devera colocar a disposi¢cdo dos usudrios, gratuitamente, em quantidades adequadas e em
recipientes apropriados, os seguintes materiais:

a) guardanapo de papel;

b) sal (saché);

c) agucar (saché);

d) adogante (saché);

e) palito de dente (embalagem individual);
f) colher/garfo descartavel;

g) pas para misturar bebidas;

h) pimenta e molhos diversos;

i) ketchup (saché);

j) mostarda (saché);

k) maionese (saché);

1) recipientes com alcool em gel na entrada da cantina para higienizagao;

9.4.10 - Qualquer alteragédo no cardapio minimo somente sera admitida com prévia autorizagdo do IFMT Campus
Rondondpolis.

9.5 Condigdes de funcionamento: Limpeza
9.5.1 - A Concessionaria devera providenciar diariamente:

a) Limpeza geral da area interna da cantina sendo: lavagem de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive
das areas externas), coifas, camaras, freezers, equipamentos, sistema de exaustao, ventiladores, entre outros;



b) Limpeza geral e sanitizagéo dos equipamentos e utensilios;
c) Limpeza e sanitizagcdo adequada dos recipientes e locais de acondicionamento do lixo;

d) Limpeza constante dos balcdes de distribuicdo, mesas e cadeiras para que permanegam livres de residuos de
alimentos.

f) Cuidar da separagéo, acondicionamento selecionado e entrega em local previamente determinado dos residuos
inaproveitaveis gerados pelo estabelecimento.

g) Dar a destinacdo adequada aos residuos oriundos da limpeza e da produgédo dos alimentos, conforme a
legislagéo vigente, sendo de sua inteira responsabilidade o seu transporte e destinagéo.

9.6 - Condigdes de funcionamento: Manutengao e Reparos

10.

9.6.1 - Toda manutencao/ reparo das instalagdes sera de responsabilidade da Concessionaria, devendo ser mantidos os
mesmos padrdes de materiais e acabamentos, sendo que a manutengao abrange os seguintes itens: a) agua/ esgoto, b)
energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores).

9.6.2 - As manutengdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso incorreto,
deverao ser avaliados pelo Instituto Federal de Mato Grosso Campus Rondondépolis -IFMT, através do fiscal do contrato.

9.6.3 - A Concessionaria respondera integralmente por pequenos reparos na area do imével sob concessao (limpeza da
caixa de gordura, desentupimento de ralos, esgotos, pequenos reparos, etc), exceto os desgastes por tempo ou uso
normal, realizando imediatamente a reparagdo de danos verificados, causados por usuarios sob sua responsabilidade,
com consentimento do Fiscal do Contrato.

INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1 A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. A populagdo do Campus é composta por aproximadamente 701 alunos nos cursos de ensino médio,
superiores e subsequentes, funcionando nos turnos manha, tarde e noite. O quadro efetivo do Campus é
composto por 90 servidores dentre docentes e técnicos administrativos, 19 terceirizados, 07 contratados e 04
estagiarios: totalizando um publico alvo de 821 pessoas, a frequéncia da lanchonete também ¢é franqueada ao
publico em geral.

10.1.2 Alindicagdo desse quantitativo ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte do IFMT -
Campus Rondonopolis, que ndo podera ser responsabilizada por variagdes na quantidade de lanches a serem servidos
pela licitante vencedora;

10.2. A CONCESSIONARIA devera substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio considerados
pelo(a) Fiscal do Contrato como sem condigdes de consumo, conforme pesquisa de satisfagao realizada;

10.3 Os itens que nao tiverem aceitagao por parte dos usuarios poderdo ser substituidos, desde que seja comprovado o
baixo nivel de saida destes produtos, e que, a inclusdo de outras variedades de itens ndo previstas no cardapio
dependera da anuéncia expressa do Fiscal do Contrato, apés acordo do prego a ser cobrado dos usuarios, que nao
podera ser superior ao praticado no mercado local;

10.4 Areposigao das preparagdes expostas para consumo da cantina devera ser feita de forma imediata de modo que o
cardapio minimo seja sempre obedecido.

10.5. A concessionaria devera garantir o funcionamento conforme as seguintes condigdes:

a) O horéario de funcionamento da cantina sera de 06:30h as 22:30h, de segunda a sexta-feira, devendo a
CONCESSIONARIA manter pontualidade no cumprimento do horario estipulado. O horario podera ser alterado,
mediante acordo entre a gestdo do Campus e a CONCESSIONARIA;

b) Havera funcionamento nos finais de semana e feriados, em caso de cursos e eventos promovidos pela
CONCEDENTE, devendo a fiscalizagdo do contrato comunicar &8 CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 03
(trés) dias uteis;

c) Durante o periodo de recesso escolar (férias ou outro tipo de paralisagdo das atividades da Instituicdo), sera
obrigatério o funcionamento da cantina/lanchonete, podendo haver redugéo do horario de funcionamento, em acordo
com o IFMT Campus Rondonépolis.

d) Nos periodos de recesso escolar previstos em calendario académico de 15 (quinze) ou mais dias corridos, o aluguel
a ser pago sera calculado da seguinte forma: 100% do valor mensal proporcional aos dias em que houver expediente e
10% (dez por cento) do valor mensal, proporcional aos dias de recesso;



e) Nos periodos de paralisagdo e outros fatos supervenientes que ocasionarem paralisagao total do Campus por um
periodo superior a 02 (dois) dias, o aluguel a ser pago sera calculado da seguinte forma: 100% do valor mensal
proporcional aos dias em que houver expediente e 10% (dez por cento) do valor mensal, proporcional aos dias de
paralisagéo;

f) Qualquer alteragao do horario de funcionamento somente sera admitida com prévia autorizacdo do IFMT Campus
Rondondpolis.

11. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE (CONCEDENTE)

11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Concessionaria, de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta;

11.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissdo especialmente designados,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a Concessionaria por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua correcéo, certificando-se que as solugdes por
ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo da Concessionaria, tais como:

11.4.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Con cessionaria, devendo reportar-se somente aos
prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacédo previr o atendimento direto,
tais como nos servigos de recepgéo e apoio ao usuario;

11.4.2. direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

11.4.3. considerar os trabalhadores da Concessionaria como colaboradores eventuais do préprio 6rgdo ou
entidade responsavel pela contratagéo, especialmente para efeito de concessao de diarias e passagens.

11.5 Fornece por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;
11.6 Realizar avaliagdes periédicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

11.7. Cientificar o 6rgao de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis
quando do descumprimento das obrigagdes pela Contratada;

11.8. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificacbes técnicas, orcamentos, termos de
recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspecdes técnicas apds o recebimento do servico e notificagbes
expedidas;

11.9. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.10. Assinar, finda a concesséo de uso, termo declarando que recebeu o imével limpo, desimpedido, isentando, assim,
a CONCESSIONARIA de quaisquer débitos ou obrigagdes.

11.11 - As guias de recolhimento serdo fornecidas e instruidas pela IFMT - Campus Rondondpolis, necessarias para o
pagamento feito pela Concessionaria, conforme item 8 e subitem 8.1.6 deste Termo de Referéncia.

11.12 Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no contrato.

11.13 Aplicar as sangdes registradas pela fiscalizagdo do contrato a quaisquer fatos praticados pela CONCESSIONARIA
contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo penalidades.

12. OBRIGAGOES DA CON CESSIONARIA

12.1 Executar os servigcos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos
empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de
Referéncia e em sua proposta;

12.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execucdo ou dos
materiais empregados;

12.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugédo do objeto, bem como por todo e qualquer dano
causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a
Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos;

12.4 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade



com as normas e determinagdes em vigor;

12.5 Vedar a utilizagéo, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo
em comissao ou fungéo de confianca no 6rgédo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

12.6 Quando nédo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a
empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagcdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte
ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2)
certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade
perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS —
CREF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN
SEGES/MP n. 5/2017,;

12.7 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente
que se verifique no local dos servigos.

12.8 Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pela Concedente ou por seus prepostos, garantindo-lhes o
acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do empreendimento.

12.9 Paralisar, por determinagdo da Concedente, qualquer atividade que nio esteja sendo executada de acordo com a
boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

12.10 Promover a guarda, manutengao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugao
dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

12.11 Promover a organizagéo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de
acordo com os documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

12.12 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagédo pertinente, cumprindo as determinagdes
dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condi¢cdes de seguranga, higiene e
disciplina.

12.13 Submeter previamente, por escrito, a Concedente, para andlise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos
executivos que fujam as especificacdes deste termo e seu anexo | ETP (Estudo Técnico Preliminar)

12.14 N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo de aprendiz para
0s maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre;

12.15 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas, todas as condigdes
de habilitagéo e qualificacédo exigidas na licitagéo;

12.16 Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.17 Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o
quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta n&do seja
satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do
§ 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.18 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga da
Concedente;

12.19 Prestar os servigos dentro dos paradmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e
utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa
técnica, normas e legislacéo;

12.22 Apresentar, por escrito, a tabela de todos os produtos que serdo comercializados durante a vigéncia contratual
com seus respectivos pregos no momento da assinatura do contrato, para conferéncia e aprovagdo da CONCEDENTE,
ndo sendo permitida qualquer inclusdo de produtos apds a assinatura do contrato sem prévia solicitagdo e autorizagéo
por escrito da CONCEDENTE.

12.23. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtengdo de alvaras e quaisquer outros encargos
tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de
Referéncia.

12.24. Retirar mensalmente na CONCEDENTE as Guias de Recolhimento a Unido e proceder seu pagamento nas
datas e condigbes definidas no presente instrumento.

12.25. Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou municipal
relacionadas com os servigos prestados.

12.26. Exercer as atividades objeto desta concessido de segunda-feira a sexta-feira, das 06h30min as 22:30min e das
06h30min as 19 horas aos sabados letivos, podendo ser alterado conforme a demanda da procura pelos servigos da cantina em
conformidade com concessionaria e concedente.



12.26.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar, podem ser
alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado & CONCESSIONARIA com antecedéncia
minima de 15 dias.

13. DA SUBCONTRATAGAO

13.1 Nao sera admitida a subcontratagao do objeto licitatorio.

14. ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitagao original; sejam mantidas as
demais clausulas e condigdes do contrato; ndo haja prejuizo a execugao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa
da Administragao a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

15.1 O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagdo da conformidade da
prestacdo dos servicos, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados,
na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.2. O representante da Contratante devera ter a qualificacdo necessaria para o acompanhamento e controle da
execucgao dos servigos e do contrato.

15.3 A verificagdo da adequacdo da prestacdo do servigo devera ser realizada com base nos critérios previstos neste
Termo de Referéncia.

15.4. A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da
qualidade na execugdo do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequacao
contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragéo dos valores contratuais previstos
no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.5 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugédo dos servicos devera ser verificada
juntamente com o documento da Concessionaria que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo com o
estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e especificagbes técnicas, tais como:
marca, qualidade e forma de uso.

15.6 O representante da Concedente devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias
necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666,
de 1993.

15.7 O descumprimento total ou parcial das obrigagbes e responsabilidades assumidas pela Concessionaria ensejara a
aplicagcéo de sangbes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagéo vigente, podendo culminar em
rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.8 As atividades de gestao e fiscalizagdo da execugao contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e
sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio
dessas atribuigdes, fique assegurada a distingao dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa
o desempenho de todas as acdes relacionadas a Gestéo do Contrato.

15.9 A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugdo do objeto e utilizara a Pesquisa de
Satisfagao, devendo haver aplicagado de multa, sempre que a CONCESSIONARIA: a) ndo produzir os resultados, deixar
de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou b) deixar de utilizar materiais
e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

15.9.1 A utilizagdo do IMR (Instrumento de Medigdo de Resultados)ndo impede a aplicacdo concomitante de
outros mecanismos para a avaliagao da prestagao dos servigos.

15.10 Durante a execugao do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos
para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para requerer & CONCESSIONARIA a correcdo das faltas, falhas e
irregularidades constatadas.

15.11 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONCESSIONARIA a avaliagdo da execugédo do objeto ou, se
for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagéo dos servicos realizados.



15.12 Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONCESSIONARIA materialize a avaliagdo de desempenho e
qualidade da prestagéo dos servigos realizada.

15.13 A CONCESSIONARIA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.14 Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a qualidade
exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores
redutores, devem ser aplicadas as sangdes 8 CONCESSIONARIA de acordo com as regras previstas neste Termo de
Referéncia.

15.15 O fiscal técnico podera realizar avaliacéo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente
para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagéo dos servigos.

15.16 A fiscalizagdo da execugao dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:
15.16.1. Emisséo das Guias de Recolhimento da Unido para pagamento dos valores de aluguel;

15.17 As disposigbes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP
n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

15.18 A fiscalizagao de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicbes técnicas, vicios redibitdrios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da
CONCEDENTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

16. DO PAGAMENTO

16.1 Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o consumo de energia
elétrica, agua e esgoto, durante o més de referéncia;

16.2 A contraprestagdo devera ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més subsequente ao vencido, por
meio de GRU emitido pela CONCEDENTE.

16.3. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicara na aplicagdo de multa de 2% sobre o valor
atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da possibilidade de rescisdo do contrato.

16.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus servicos nos horarios definidos
por este documento, devido paralisagéo das atividades académicas ou impossibilidade de acesso a edificagdo em que a
CONCESSIONARIA esta instalada, por motivo alheio aos interesses da CONCESSIONARIA, sera descontado da
contraprestagdo o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas, mediante
solicitacdo formal que devera ser encaminhada ao Coordenacdo de Contratos e Convénios do IFMT Campus
Rondondpolis até o ultimo dia util do més correspondente.

16.5. Qualquer desconto que venha a ser concedido & CONCESSIONARIA sera aplicado sobre a contraprestagdo com
data de vencimento subsequente a data de comprovagao do direito ao referido desconto.

16.6. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar a GRU emitida pela CONCEDENTE até o dia 30 do més de
referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta clausula.

16.7 A ndo retirada da GRU até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como justificativa para o nédo
pagamento de qualquer contraprestagao;

16.8. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer copia do comprovante &8 CONCEDENTE
sempre que solicitado.

16.9. Dar-se-a inicio a cobranga da contraprestagdo a partir da data de inicio da prestagdo dos servigos, devendo a
CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias apds a assinatura deste Termo.

16.10. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera efetuada a
retencéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,

16.10.1 sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:
16.10.2 ndo produziu os resultados acordados;
16.10.3. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;
16.11. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servigo, ou utilizou-os com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.
17. REAJUSTE

17.1 Os pregos séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagao das



propostas.

17.1.1. O valor da concesséao sera reajustado anualmente de acordo com a variagdo acumulada do IGP-M

ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagéo por parte do Governo Federal ou dos 6rgaos de

controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores assim que o admitirem os

dispositivos legais e regulamentares aplicaveis.

17.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos

financeiros do ultimo reajuste.

17.3. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, a CONCESSIONARIA pagara a

CONCEDENTE a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao

logo seja divulgado o indice definitivo.

17.4. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

17.5. Caso o indice estabelecido para reajuste venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser

utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

17.6. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para

reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

17.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.

18. GARANTIA DA EXECUGAO

18.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugao, pelas razdes abaixo justificadas:

18.1.1. Por ser concessdo administrativa onerosa para uso de espago fisico destinado a instalagdo e

exploragdo de area para fins comerciais, sem oferecimento de mao de obra.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

19.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONCESSIONARIA que:

. falhar na execugdo do contrato, pela inexecugéo, total ou parcial, de quaisquer das obriga¢des assumidas

na contratagéo;

ensejar o retardamento da execugao do objeto;

fraudar na execugao do contrato;

comportar-se de modo inidéneo; ou

cometer fraude fiscal.

19.1.1. Pela inexecugéo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONCESSIONARIA as seguintes sangdes:

. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagbes contratuais

consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o
servigo contratado;

1.

5.

i. Multa de:

0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em
caso de atraso na execugéo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Ap6s o décimo
quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugdo com atraso, podera ocorrer a nao-
aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecugéo total da obrigacdo assumida,
sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenga;

0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na
execugao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugéo parcial da
obrigagao assumida;

0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecucgéo total da obrigagdo assumida;

0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo; e

As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

iii. Suspens&o de licitar e impedimento de contratar com o érgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual

a Administragédo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;



iv. Sangdo de impedimento de licitar e contratar com orgédos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v. Declaragado de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade
que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados;

19.2 .A sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também ¢é aplicavel em quaisquer das
hipéteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

W wry o “

19.3. As sangdes previstas nos subitens “i", “iii”, “iv’ e “v” poderéo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com
as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

19.4. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sédo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA

1 1 % ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 2 % ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 3 % ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 4 % ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 5 % ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2

INFRAGAO

ITEM DESCRIGAO GRAU

Permitir situagao que crie a possibilidade de
1 causar dano fisico, lesédo corporal ou 05
consequéncias letais, por ocorréncia;

Servir alimento contaminado ou deteriorado.
2 Por 05
vez.

Suspender ou interromper, salvo motivo de
forca

3 maior ou caso fortuito, os servigos previstos 03
no

termo de concessdo. Por dia.

4 Servir bebidas alcoodlicas. Por vez 05

Utilizar as dependéncias da
CONCESSIONARIA

para fins diversos do objeto do Termo de
Concessio de Uso. Por vez.

Cobrar pregos maiores do que os limites
6 fixados. 05
Por vez.

Reutilizar géneros preparados e ndo servidos
7 em 05
cardapio do dia subseqiiente. Por dia.




Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta
pelos

servigos realizados, ndo sendo autorizada a tal
cobranga. Por vez.

05

Permitir a presenga de empregado
desuniformizado, mal apresentado ou sem
Sapato fechado. Por empregado ¢ por dia.

01

Para os itens a seguir, deixar de:

10

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus
Anexos nao previstos nesta tabela de multas,
apos reincidéncia formalmente notificada pelo
6rgéo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

02

11

Cumprir determinagéo formal ou instrugéo
complementar do 6rgéo fiscalizador, por
ocorréncia;

02

12

Indicar e manter durante a execugéo do
contrato os prepostos previstos no
edital/contrato;

01

13

Cumprir horario de funcionamento,
determinado
pela CONCEDENTE. Por vez.

05

14

Remover o lixo. Por dia.

03

15

Providenciar a limpeza, higienizagao,
desinfeccdo e imunizagdo das areas e
instala¢Ges

utilizadas, ap6s a notificagdo da
CONCEDENTE

e no prazo que foi fixado. Por vez.

03

16

Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia
autorizagdo da CONCEDENTE. Por vez.

04

17

Cumprir determinagéo formal ou instrugao
complementar da CONCEDENTE. Por dia.

04

18

Manter lista de precos em lugar visivel. Por
dia.

03

19.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

i. tenham sofrido condenagio definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de

quaisquer tributos;

ii. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;
ili. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos

praticados.

19.6. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o
contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993,

e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.




19.7. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida
Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

iv. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a
contar da data do recebimento da comunicagéo enviada pela autoridade competente.

19.8. Caso o valor da multa néo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Uniao
ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

19.9. A autoridade competente, na aplicagcdo das sangdes, levara em consideracdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da
proporcionalidade.

19.10. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou
estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragao da responsabilidade da empresa deverao
ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracéo de investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo - PAR.

19.11. A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.

19.12. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos
para apuragao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.

19.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR.

20.1 As exigéncias de habilitagéo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade
dos objetos, conforme disciplinado no edital.

20.2. Os critérios de qualificagdo econémico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no
edital.

20.3. Os critérios de qualificacéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor seréo:

20.4. Comprovacdo de aptiddo para a prestagdo dos servicos em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentagéo de atestado(s)
fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

20.4.1. Para fins da comprovagéo de que trata este subitem, os atestados deveréo dizer respeito a servigos
executados com as seguintes caracteristicas minimas:

20.4.2. Devera haver a comprovagao da experiéncia minima de 1 (um) ano na prestagdo dos servicos,
sendo aceito o somatério de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os anos
serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

20.4.2.1. Os atestados deveréo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

20.4.2.2 .Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido,
pelo menos, um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser executado em prazo
inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

20.4.2.3. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do servigo, a
apresentagdo de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa
situagdo se equivale, para fins de comprovagdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratagéo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

20.4.2.4. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade
dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu
suporte a contratagdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados os servigos,
consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

20.5. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo
servidor responsavel.

20.5.1.0 atestado de vistoria podera ser substituido por declaragao emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condigbes locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno



conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total
responsabilidade por este fato e ndo utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a contratante.

20.6. Valor Global: R$ 901,34 (novecentos e um reais e trinta e quatro centavos)
20.7. O critério de julgamento da proposta é a maior proposta de valor mensal da concesséo.

20.8. As regras de desempate entre propostas sao discriminadas no edital.

21. ESTIMATIVA DE PRECOS E PREGOS REFERENCIAIS.

21.1 O (valor de referéncia sera: R$ 901,34 (novecentos e um reais e trinta e quatro centavos)

Rondondpolis, 08 de julho de 2022.
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