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1 INFORMAGCOES BASICAS

Numero do processo SUAP: 23195.000065.2024-04

Demandante:Campus Juina - Coordenag¢do de Manutengdo e Logistica

Responsavel: Odair Barbosa Neves

Objeto: Concessdo onerosa de uso do espaco fisico destinado a exploragdo de cantina/lanchonete do IFMT —
Campus Juina.

Fundamentagio Legal: Le/ 14.133/21
Classificagdo do objeto: Servico Sem Mao de Obra
Modalidade: Pregdo Eletrénico

2 DESCRIGAO DA NECESSIDADE

2.1. O IFMT Campus Juina fica situado a aproximadamente 6 km do municipio de Juina. O Campus conta com
cursos de ensino médio integrado, e nivel superior. Ou seja, boa parte dos discentes e servidores ficam
integralmente no campus, mesmo o campus possuindo restaurante que fornece almogo e lanches (voltados aos
discentes), a comunidade académica fica sem acesso a outros pontos de refei¢des proximos, o que gera a
necessidade de outra opgdo para refeigdes durante o periodo de funcionamento.

2.2. Atualmente o campus possui contrato com empresa terceirizada para concessdo onerosa de uso do espago,
porém o contrato possui vigéncia até o dia 07/05/2024 sem possibilidade de prorrogacio.

2.3. Disponibilidade de cantina/lanchonete para oferecer produtos de qualidade e cardapio diversificado, com
opgdes de lanches para atender a comunidade escolar.

3.1. O servico devera ser executado por uma empresa especializada no ramo, devidamente regulamentada e
autorizada pelos o6rgdos competentes, em conformidade com a legislagdo e normas de vigilancia sanitaria
estaduais, distritais e municipais, além de outros instrumentos normativos aplicaveis. As caracteristicas da
demanda do Campus sdo as seguintes:

e Quantitativo de usuarios internos: 802, compreendendo 650 alunos no periodo diurno, 120 servidores, 30
terceirizados e 02 estagidrios.
e Horario minimo de funcionamento: de segunda a sexta-feira, das 8h as 22h.

3.2. Ndo ha especificagGes que limitem a competitividade de mercado.

|CLASSIFICACAO DO OBJETO E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR I




3.3. O objeto classifica-se como Concessdao Administrativa de Uso de Espago Fisico, a titulo oneroso.

3.4. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da concessiondria e a
Administragao, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

3.5. O prazo para o inicio dos servigos é de até 30 (trinta) dias, a contar da assinatura do contrato.

3.6. As empresas deverdo comprovar, ainda, a qualificacdo técnica, por meio de Comprovagdo de registro vigente
no orgao de vigilancia sanitaria.

3.7. O critério de julgamento da licitagdo sera o maior desconto, haja vista que o sistema Comprasnet ndao permite
o cadastro de licitagdo na modalidade pregdo com o critério de julgamento "maior oferta", que seria o mais
adequado aos objetivos da contratagdo. Para que seja selecionada a proposta mais vantajosa para a
Administragdo, sera necessario observar:

a) O desconto langado no sistema Comprasnet devera refletir a maior oferta pelo espaco a ser concedido.

b) Para tanto, o percentual de desconto devera ser aferido convertendo o acréscimo desejado pelo licitante em
desconto a ser registrado no sistema Comprasnet, observando a seguinte férmula:

D x 100= VA%
Onde:

D = percentual de desconto a ser registrado no sistema Comprasnet
VA = Valor de acréscimo aquele estimado pela Administragao para a concessao de uso do espaco fisico.

c) O fator de multiplicagdo 100 ao valor do desconto visa permitir percentual de acréscimo superior a 100%, tendo
em vista a limitagdo de lances do sistema Comprasnet (de 0,01 a 99,99%).

d) Para apuragdo do valor efetivo a ser devido pelo Concessionario, o percentual de desconto informado no
sistema Comprasnet serd convertido em valor de acréscimo de acordo com a férmula da alinea “b” acima e
aplicado sobre a taxa de concessdo de uso estimada pela Administragdo, aplicando a seguinte férmula:

TM=E x (1+VA)
Onde:

TM = taxa mensal a ser paga pela concessdo de uso do espaco fisico

E = taxa de concessdo de uso estimada pela Administragdo para a concessdo de uso do espaco fisico

VA = Valor de acréscimo aplicado sobre o valor locaticio estimado pela Administracdo para a concessao de uso do
espaco fisico.

e) O sistema Comprasnet aceita o registro de lances com até duas casas decimais apds a virgula. Portanto, a
decisdo por arredondar ou cortar as casas decimais excedentes caberd a cada licitante. Para a formulacdo do valor
final da proposta, as casas decimais excedentes a segunda (se houver), em reais, serdo desconsideradas pela
Administragdo.

f) Por exemplo:

- Para concessdo da area, o IFMT - Campus Juina registrara o valor estimado de RS RS 1.540,30 mensais;
- Se a proposta do licitante for de R$2.000,00, poderd aplicar a inversdo da férmula da alinea “d” acima, para
verificar o valor do acréscimo ao estimado pelo IFMT - Campus Juina:

TM = E x (1+VA)

2.000 = 1.540,30 x (1+ VA)
(2000/1540,30) =1 + VA
1,2984-1=VA

VA =0,2984

- O valor de 0,30% sera registrado no sistema Comprasnet como desconto oferecido pelo licitante (optamos por
desconsiderar as casas decimais excedentes);

- No momento da assinatura do Termo de Concessdo, esse percentual serd convertido em acréscimo a taxa de
remuneracdo pela concessdo de uso do espago

fisico estabelecida pela UFPR, primeiramente, através da férmula da alinea “b”:

D x 100 =VA
0,30 x 100 = VA
VA= 30%



- E, em seguida, utilizando-se a férmula da alinea “d”:
TM=Ex (1+VA)

TM = 1540,30 x (1 + 30%)

TM =1.999,92

3.7.1. Para auxiliar os licitantes na formulagdo de suas propostas, devera ser anexado ao Termo de Referéncia uma
planilha com as féormulas indicadas nesta segdo. Ndo sera necessario enviar a planilha como parte da
documentacdo para a licitagdo, tampouco utiliza-la de maneira obrigatdria para a formulagdo dos lances.

3.7.2. Pela natureza do objeto desta licitagdo, ndo serd necessario o preenchimento dos campos marca,
fabricante, modelo ou versdao no sistema Comprasnet.

3.7.3. Descrigdo detalhada do objeto, contendo as informagdes similares a especificacdo do Termo de Referéncia,
vedada a identifica¢do explicita da licitante.

3.7.3.1. N3o serdo aceitas propostas sem detalhamento da descricdo do objeto ou contendo a redagdo
“conforme descrito no Edital” ou expressdo equivalente,em substituicdo total ou parcial a descricao
detalhada do item, conforme Termo de Referéncia.

3.8. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Concessiondria.

3.9. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no servico prestado, de modo a
representar o valor total a ser pago, ndo devendo constar na proposta qualquer referéncia de desconto sobre o
prego de outros

concorrentes.

3.10. Os descontos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacdo de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

3.11. O prazo de validade das propostas sera de, no minimo, 90 (noventa) dias, a contar da abertura deste Pregéo,
independentemente de nao consignarem prazo de validade ou de consignarem prazos inferiores a este, salvo se o
licitante oferecer prazo superior, ocasido em que este prevalecera.

3.12. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratacGes
publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

3.12.1. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos contratados
pode ensejar a fiscalizacdo do Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as
seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢do das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos
responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepreco na execucdo do contrato.

|SUBCONTRATACAO I

3.8. Ndo serd permitido a subcontratacdo do objeto contratual.

|GARANTIA DA CONTRATAGAO I

3.9. Podera ser exigida, conforme descrito em Termo de Referéncia.

||VISTORIA ||

3.10. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante poderd realizar vistoria nas
instalagGes do local de execugdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira em hordrio a ser previamente agendado.

3.11. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alega¢des de desconhecimento das instalagGes,
devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

3.12. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condigdes locais para execugdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento
das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e
ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras com
a contratante (Declaracdo de conhecimento das condigdes locais para execugdo do objeto, caso opte pela ndo



realizagdo de vistoria)

|MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO H

3.13. A frequéncia a lanchonete é franqueada a comunidade escolar e ao publico em geral.

3.14. O horério de funcionamento da cantina sera de 08:00 as 22:00 horas, de segunda a sexta-feira, devendo a
Concessionaria manter pontualidade no cumprimento do horério estipulado. O horario podera ser alterado em
caso de necessidade, apds acordo entre o Diretor da Unidade e a Concessionaria.

3.15. Havera funcionamento aos sabados, domingos e feriados, em caso de cursos e eventos promovidos pela
Concedente, devendo a Diretoria da Unidade comunicar a concessiondria com antecedéncia minima de 03 (trés)
dias.

3.16. Durante o periodo de recesso escolar sera obrigatério o funcionamento da lanchonete, por periodo minimo
de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo esta condigdo ser modificada em acordo com a Diretoria da
Unidade, se convier.

3.17. Qualquer alteragao do horario de funcionamento, ampliagdo ou diversificagdo considerdvel serd com prévia
autorizagdao da Diretoria da Unidade, e, conforme o caso, sendo que a Concessionaria, sempre que necessario ou
exigido, deverd demonstrar o dimensionamento fisico necessdrio para supostas ampliacdes, bem como o
programa dos investimentos propostos.

3.18. Qualquer alteragdo ou ampliagdo que implique em obras ou modificagdes do Espago Fisico, objeto da
concessdo, podera ser executada apds a aprovagao da direcdo do Campus.

3.19. O nimero minimo de funcionarios exigido sera de 02 (dois) em cada turno, sendo permitida a reducéo,
somente em casos excepcionais, justificados e aceitos pela Diretoria da Unidade responsavel.

3.20. A Concessiondria devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e os
procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré- preparo, acondicionamento a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitaria, nutritiva e sensoriais.

3.21. N3o sera permitida a venda de cigarros e bebidas com alcool na lanchonete.
DOS PRECOS

3.22. Os pregos por item do cardapio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e propostos ndo poderao ser
superiores aos praticados no mercado da cidade onde sera instalada a cantina/lanchonete, objeto da concessdo
onerosa de uso.

3.22.1. O concedente ird realizar pesquisa de preco no mercado da cidade a cada 180 dias ou quando
provocada pelos usudrios, a fim de verificar se a concessiondria estd cumprindo o que prevé o item 3.22.

3.24. A tabela de precos praticados devera ser exposta para os usuarios, sendo ela aprovada pela Diretoria da
Unidade, podendo a Diretoria solicitar a redugdo dos pregos, a qualquer época, se verificada incompatibilidade
com os praticados no mercado regional.

3.25. Atendimentos especiais de lanches e refeicGes deverdo ter seus precos e condigdes de fornecimento
previamente solicitados e negociados entre a Diretoria da Unidade e a Concessionaria.

3.26. A Concessionaria ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou
adogados.

DA DISPONIBILIDADE DE MATERIAL E INSTALACOES
3.27. A Concessionaria tera ao seu dispor os bens relacionados no ANEXO IV.

3.27.1. Caso ndo seja do interesse da Concessionaria, em utilizar os materiais e equipamentos colocados a
disposicdo, a mesma deverd comunicar a Diregdo do Campus para que seja tomado as devidas providéncias.

3.27.2. A existéncia de alguns produtos na relagdo ndo obriga a cessdo dos mesmos a Concessiondria, em
especial os itens de consumo, susceptiveis a quebras e outras avarias.

3.28. Independentemente dos materiais colocados a disposicdo da Concessionaria, a mesma devera dispor de
equipamentos, utensilios, maquinarios, mobilidrios, eletrodomésticos e todos os bens que se fizerem necessarios
ao perfeito funcionamento do pleno cumprimento do objeto da contratagao.



3.29.1. A Administragdo poderd requerer os produtos cedidos, os quais deverdo ser entregues nas mesmas
condigdes no prazo maximo de 15 (quinze) dias.

3.30. Todos os reparos, manutengbes, consertos e demais atividades de conservagdo dos materiais
disponibilizados a concessionaria serdo de responsabilidade da mesma.

3.30.1. Qualquer tipo de reparo, manutencdo e/ou consertos na infraestrutura fisica e nos materiais e
equipamentos pertencentes ao IFMT Campus Juina, devera ser comunicada e autorizada pelo Concedente.

3.31. A Concessionaria respondera por quaisquer danos causados aos materiais e a infra- estrutura fisica, sob sua
responsabilidade, independentemente de culpa ou dolo, que tenham sido provocados por seus profissionais e/ou
terceiros.

3.31.1. Ao final do contrato todos os materiais deverao ser devolvidos nas mesmas condi¢des em que foram
disponibilizados.

a) caso se verifique extravio do material, devera ser substituido por um novo, de mesma marca e modelo;

b) caso ndo esteja mais disponivel no mercado produto com mesma marca e modelo, deverd ser adquirido
outro de caracteristicas técnicas e qualidade similares, mediante aprovac¢do da Fiscaliza¢do;

3.32. A qualquer momento do contrato a Fiscalizagdo poderd vistoriar os materiais sob responsabilidade da
concessionaria.

3.33. Afiscalizacdo podera requerer, a qualquer momento, a manutengdo dos materiais que apresentem defeitos,
avarias, danos, ou congéneres:

a) a Concessiondria deverd providenciar a manutencdo do material no prazo maximo de 5 (cinco) dias
corridos apds a solicitagdo da fiscalizacao;

b) excluem-se desta manuteng¢do os problemas que, comprovadamente, existiam anteriormente a data do
projeto basico.

c) O Termo de Responsabilidade devera ser elaborado e entregue pela Concessionaria no prazo maximo de
10 (dez) dias a contar da assinatura do Contrato de Concessdo de uso o qual deverdo ser ratificados pela
Concedente.

d) Caso a Concessionaria ndo elabore o(s) Termo(s) de Responsabilidade(s), entender-se-a ter recebido
todos os materiais e instalagdes contates no Termo de Responsabilidade em perfeitas condi¢cdes de uso;

3.34. Caso a empresa opte por trazer materiais proprios, os mesmos deverdo ser identificados com placa de
patrimonio da empresa ou por método que assegure suas identificagdes.

3.34.1. A empresa devera requerer formalmente a Concedente, autorizacdo para adentrar com os materiais;

3.34.2. Os materiais fornecidos pela empresa deverdo apresentar bom estado de conservagdo e estarem em
perfeitas condi¢des de uso;

3.34.3. Caso a Concessiondria opte por disponibilizar cadeiras e mesas préprias, as mesmas deverdo ser
padronizadas;

3.35. A Concessiondria deve declarar, expressamente, em termo proprio, o recebimento das instalagGes e
equipamentos de propriedade do IFMT Campus Juina, antes do inicio das atividades.

3.36. A Concessiondria deverd fornecer lixeiras com tampa movel e sacos de plasticos no interior, para toda area
do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria da
Unidade.

3.37. Toda manutencdo/reparo dos equipamentos/area sera de responsabilidade da Concessionaria, devendo ser
mantidos os mesmos padrdes de materiais e acabamentos.

3.38. As manuteng¢Oes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso
incorreto, deverdo ser avaliados pela Concedente.

DO CARDAPIO MiNIMO EXIGIDO
3.39. A Concessiondrio devera prover a lanchonete com um carddapio de, no minimo, os seguintes itens:

3.39.1 - Bebidas (ndo alcodlicas):



a) Suco de frutas;
b) Vitaminas;
c) Refrigerantes;
d) Agua Mineral;
e) Cha:
f) Café;
g) Leite:
h) logurtes e/ou achocolatados.
3.39.2 Comidas:
a) Sanduiches naturais (frios ou quentes);
b) Lanches (frios ou quentes);
c) Salgados variados;
d) Biscoitos variados;
e) Tortas doces e/ou salgadas;
f) Bombons variados;
g) Balas e doces diversos.
DA LIMPEZA E CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

3.40. A limpeza total da cantina (cozinha, area de atendimento interna e externa e equipamentos) devera ser
diaria, sob a responsabilidade do contratado.

3.41. O material de limpeza e a retirada do lixo sdo de responsabilidade do contratado.

3.42. A concessionaria devera manter um programa periddico de dedetizacdo e desratiza¢gdo, com frequéncia de
acordo com a necessidade local.

3.43. As empresas responsdveis pelo servico de dedetizacdo e desratizacdo deverdo: apresentar alvard de
funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um dos Conselhos
Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc.

3.44. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados, especialmente
quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsdveis pela aplicacdo destes inseticidas deverdo
usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislagdo em vigor.

3.45. A concessionaria ficara responsavel pela preparagdo do local a ser dedetizado e desratizado providenciando
retirada de alimentos, utensilios etc.

3.46. Fornecer lixeiras com tampa maével e sacos plasticos no interior, para toda a drea do estabelecimento e de
acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme determinado pelo fiscal de contrato da IFMT Campus Juina
ou outro competente.

DA EXECUGAO DOS SERVICOS

3.47. A Concessionaria deve utilizar as instalagdes e méveis cedidos pelo IFMT Campus Juina, exclusivamente no
cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manutencgdo.

3.48. A Concessionaria devera disponibilizar gratuitamente guardanapos, palitos de dente e afins.

3.49. A Concessionadria devera planejar-se para preparar a quantidade de alimentos necessarios para atender toda
a demanda da lanchonete.

3.50. Todos os funcionarios da lanchonete deverdo ser credenciados junto ao IFMT Campus Juina, para que
possam ter acesso as dependéncias da Instituicdo, obedecidas aos procedimentos internos de acesso.

3.51. Todos os funciondrios deverdo estar devidamente uniformizados, bem como deverdo utilizar os



equipamentos de protecdo individual e de seguranga alimentar conforme normas vigentes.

3.51.1. Todos os funcionarios deverao realizar os servicos em perfeitas condi¢ées de saude e de asseio. O
asseio sera considerando os aspectos de higiene pessoal e vestuario.

3.51.2. Todos os funcionarios deverdo passar por inspe¢do médica periddica a cada 12 (doze) meses ou
conforme disposigdes regulamentares;

3.52. A lanchonete destinar-se-a, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das atividades
previstas no Contrato de Concessdo de Uso, sendo que qualquer outra atividade devera ser autorizada pelo do
IFMT Campus Juina.

3.53. Na lanchonete é expressamente vedado:
a) Utilizacdo de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao andamento das aulas;

b) A guarda, depédsito e/ou comercializagdo de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos,
farmacolégicos, de forte odor, ou quaisquer outros proibidos pelos 6rgdaos competentes;

c) Comercializa¢do de bebidas alcodlicas e cigarros;

d) Comercializag¢do de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;
e) Divulgagdo de materiais pornograficos e afins;

f) Propaganda politico-partidarias e congéneres;

g) Veiculacdo de anuncios e/ou textos discriminatorios;

h) demais vedacdes legais e regulamentares;

3.54. Os valores dos produtos a serem comercializados, ndo poderdo exceder aos de mesmo peso, tamanho e
qualidade, aos praticados nos estabelecimentos similares das proximidades do IFMT Campus Juina, bem como
aqueles praticados pelo mercado.

3.54.1. O concedente ird realizar pesquisa de preco no mercado da cidade a cada 180 dias ou quando
provocada pelos usudrios, a fim de verificar se a concessionaria estd cumprindo o que prevé o item 3.54.

3.55. Os pregos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em local visivel, bem
como as especificagdes dos produtos.

3.56. A concessionaria devera disponibilizar copos descartaveis de 180 ou 200 ml.

3.57. Os alimentos devem ser servidos em condi¢Ges sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com
Otima apresentacdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias.

3.58. Deverdo ser disponibilizados pratos e talheres.

3.59. Podera ser motivo de rescisdo contratual, além de outras san¢Oes previstas nas legislagGes especificas e no
Edital, a existéncia de quaisquer materiais vencidos nos estoques da concessionaria.

DAS RECOMENDAGOES E TECNICAS DE MANIPULAGAO DE ALIMENTOS

3.60. Os géneros alimenticios deverdo atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecida pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitdria/Ministério da Salude e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento —
MDA, através das Resolugdes RDC n2 259/02 e 216/2004 - ANVISA;

DA CONCESSAO ONEROSA DE USO E VIGENCIA DO CONTRATO

3.61. A Concessdo Onerosa de Uso sera outorgada pelo Campus Juina/IFMT, mediante contrato de concessdo
onerosa de uso assinado pelo Diretor-Geral, ou quem detiver delegacdo expressa e especial competéncia, e a
concessionaria.

3.62. Nao serd permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a Concessdo Onerosa de Uso, nem
emprestar ou sublocar a lanchonete, no todo ou em parte, ou sob qualquer forma de permitir que terceiros faga
uso desta, ainda que tenha a mesma finalidade.

3.63. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 5 (cinco) anos contados da assinatura do termo de contrato,
prorrogdvel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021



3.64. A empresa devera manifestar seu interesse em renovar ou ndo o contrato de concessdo de uso onerosa com
antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término da vigéncia do contrato.

3.65. A energia elétrica e agua serdo fornecidos pela instituicdo e os valores referente a essas despesas serdo
indenizados até o 5° (Quinto) dia do més subsequente ao consumo, através da Guia de Recolhimento da Unido -
GRU.

3.65.1. O valor a ser recolhido referente a energia sera calculado de acordo com o consumo medido através
do medidor de energia instalado no setor destinado a exploragdo da concessdo, sendo aplicado a tarifa
vigente cobrada pela administradora de energia ao IFMT - Campus Juina.

3.65.2. O valor a ser cobrado referente ao consumo da agua sera determinado de acordo com o valor da
taxa minima para pessoas juridicas utilizada pelo érgao responsavel pelo fornecimento de agua na cidade de
Juina - MT, que atualmente é de R$63,00 (sessenta e trés) reais.

3.66. O valor de uso da area de concessdo sera reajustado anualmente, depois de decorrido 12 (doze) meses de
vigéncia contratual, de acordo com a varia¢do do IGP- M (indice Geral de Precos de Mercado) do periodo, medido
pela Fundagdo Getulio Vargas.

3.67. A importancia previstas no item 3.65 serdo pagas através da Guia de Recolhimento da Unido GRU, que
devera ser retirada na Diretoria de Administragao e Planejamento

3.67.1. As importancias deverdo ser pagas até o 5° (quinto) dia do més subsequente.

3.67.2. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a Concessionaria multa de 2% (dois por
cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) ao
dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

3.68. Qualquer solicitacdo de alteragdo nos valores relativos aos itens 3.65 e 3.67, por parte da concessiondria,
somente sera feita através de cdlculos demonstrativos e justificativas devidamente fundamentadas, a qual serd
analisada pelo Campus Juina/IFMT, manifestando concordancia ou ndo com o solicitado.

3.69. Nos periodos de férias, recessos escolares e outras paralisacdes igual ou superior a 15 (quinze) dias, a
Concessionaria pagara ao Concedente apenas 10% (dez por cento) do valor mensal da concessdo de uso, devendo
manter a execugdo do servigo.

3.70 Se o atraso no pagamento por parte da CONCESSIONARIA for superior a 90 (noventa) dias, a CONCEDENTE
procedera a rescisdo contratual e executara a cobranca judicial ou extrajudicial dos valores devidos, podendo
inclusive promover a inscrigdo na Divida Ativa da Unido.

3.71. A concessionaria devera recolher mensalmente até o 52 (quinto) dia util do més o valor referente a taxa de
ocupacdo, conforme estabelecido neste estudo e no Termo de Referéncia.

3.72. Os servigos terdo sua execucdo iniciada no prazo de até 30 (trinta) dias corridos, contados da assinatura do
contrato.

Area:
Planta Baixa:



Local:




|LOCAL DE PRESTACAO DO SERVICO I

3.73. Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso - Campus Juina, Linha J, Quadra 8, Setor
Chécara, 861 - CEP: 78320-000 Juina /MT
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4.1. Concessdo de uso onerosa.

A Concessdo de Uso Onerosa emerge como a modalidade de contratagdo mais vantajosa para a administracdo
publica em uma série de cendrios, baseando-se nas suas caracteristicas e nos beneficios que oferece. Esta
abordagem, que envolve a transferéncia da gestdo de bens ou servigos publicos para o setor privado mediante
pagamento, destaca-se por suas diversas vantagens.

Em primeiro lugar, a Concessdo de Uso Onerosa permite uma otimizacdo eficaz dos recursos publicos. Ao
transferir a operagdo e manutengdo de infraestruturas e servigos para empresas privadas, a administragdo publica
pode reduzir significativamente os custos operacionais e de manutengdo, aliviando assim a pressdo sobre o
orgamento publico.

Além disso, esta modalidade oferece uma transferéncia eficaz de riscos. Ao envolver o setor privado na gestdo e
operagdo de bens publicos, a administragdo publica pode mitigar os riscos operacionais, financeiros e legais
associados a esses empreendimentos. Os contratados assumem uma parte significativa dos riscos,
proporcionando maior seguranca e estabilidade para o governo.

Outro ponto crucial é o estimulo a inovagdo e eficiéncia. Empresas privadas tém o incentivo intrinseco de otimizar



processos, implementar tecnologias avangadas e buscar praticas inovadoras para maximizar sua rentabilidade.
Isso resulta em uma prestagdo de servicos mais eficiente e de melhor qualidade para os cidaddos, contribuindo
para o desenvolvimento socioeconémico.

Ademais, a Concessdo de Uso Onerosa pode gerar receitas adicionais para a administragdo publica. As
contraprestagdes financeiras pagas pelos contratados podem representar uma fonte de financiamento adicional
para o governo, que pode ser reinvestida em outros projetos de interesse publico, promovendo assim o
desenvolvimento sustentavel.

Embora todas as modalidades de contratagdo apresentem desafios, a Concessdo de Uso Onerosa destaca-se como
a opg¢do mais vantajosa para a administragdo publica, oferecendo uma combinagdo Unica de otimiza¢do de
recursos, transferéncia de riscos, estimulo a inovagdo e geragdo de receitas adicionais. Ao adotar essa abordagem,
a administracdo publica pode alcangar seus objetivos de forma mais eficiente e eficaz, garantindo o melhor
retorno para os cidaddos e a sociedade como um todo.
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4.2. Contratacgdo dos servicos de forma terceirizada.

Embora a contratagao terceirizada seja uma pratica comum em muitos setores, hd momentos em que essa
abordagem pode ndo ser a mais vantajosa para a administracdo publica, especialmente em determinados
contextos. Existem varias razoes pelas quais a contratac¢do terceirizada pode ndo ser a melhor escolha para
determinados objetos de contratacdo.

Em primeiro lugar, a contratacdo terceirizada pode resultar em uma perda significativa de controle por parte da
administracdo publica. Ao delegar a execugdo de atividades importantes a empresas privadas, a administra¢do
pode enfrentar desafios na supervisdo e fiscalizacdo desses servicos, o que pode afetar negativamente a
qualidade e eficacia das operagdes.

Além disso, a terceiriza¢do pode representar um risco para a seguranga e a confidencialidade dos dados. Em
setores sensiveis, como seguranga e tecnologia da informagdo, a terceirizagdo pode expor informacdes
confidenciais a terceiros, aumentando o risco de vazamentos de dados ou violagGes de seguranca.

Outro ponto a considerar é a possibilidade de conflitos de interesse. A relagdo entre a administra¢do publica e as
empresas terceirizadas pode gerar conflitos de interesse, especialmente se ndo houver transparéncia na gestdo
dos contratos. Isso pode prejudicar a integridade e a imparcialidade dos processos de contratacdo.

Além disso, a contrata¢do terceirizada pode ndo ser economicamente vidvel em alguns casos. Embora possa
parecer uma opg¢ao mais econdmica a curto prazo, os custos ocultos associados a terceirizagdo, como taxas de
administracdo e custos de supervisdo, podem torna-la mais dispendiosa a longo prazo do que a operagdo interna.

Diante dessas consideragdes, considerando as necessidades e objetivos dacontratagdo analisada, a concessdo de
uso onerosa, podem oferecer uma abordagem mais eficaz e eficiente para atender as necessidades da
administracdo publica.

5 DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

5.1. Concessdo onerosa de uso do espaco fisico destinado a exploragdo de cantina/lanchonete a fim de fornecer
alimentos e refeigdes variados e de alta qualidade para satisfazer as necessidades da comunidade estudantil é a
melhor solugdo para o atendimento da demanda apresentada.

6 ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

Valor Valor
Item ||Descri¢do CATSER|Unidade |Quantidade |Estimado||Estimado!
por m? |mensal

Concessao Administrativa de Uso de Espaco Fisico, a
titulo oneroso, para empresa especializada na exploragdo
1 de servicos de Cantina/Lanchonete, voltada ao 341540
fornecimento de lanches e refei¢des, nas dependéncias

do IFMT Campus Juina.

Servigo , RS
2 [139.52m RS 11,04 1.540,30




7 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

pertinente destacar que o referido local encontra-se afastado do centro comercial da cidade.

8 JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGCAO

8.1. Trata-se de um Unico item ndo sendo possivel o parcelamento.

9 CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

9.1. No caso em tela ndo havera contratagdes correlatas e/ou interdependentes.

10 PLANO DE CONTRATAGAO ANUAL
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Administra¢do e ndo custo/investimento, portanto nio é abrangido pelo plano de aquisi¢des e contratagdes.

11 RESULTADOS PRETENDIDOS

11.1 O objetivo da concessdo onerosa da cantina do IFMT Campus Juina é proporcionar uma oferta ampla e
diversificada de lanches, refeigdes e produtos alimenticios de qualidade no préprio campus. Busca-se atender as
necessidades da comunidade académica, oferecendo opgGes variadas que satisfagam diferentes preferéncias e
restricGes alimentares. Com isso, almeja-se criar um ambiente onde os estudantes, professores e demais
membros da comunidade escolar tenham acesso a uma alimentagdo saudavel, conveniente e que contribua para
o bem-estar e a qualidade de vida no ambiente académico.

12 PROVIDENCIAS DA ADMINISTRAGAO

12.1. A instituigdo deve nomear equipe para fiscalizagdo contratual, técnica, administrativa e gestor de contrato
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13 IMPACTOS AMBIENTAIS

13.1. Apesar de ndo terem sido identificados impactos diretos provenientes da oferta deste servigo, é crucial que a
empresa contratada adote medidas para garantir a destinagdo adequada dos residuos gerados durante a
prestacdo dos servigos. Isso inclui a implementagdo de praticas de gestdo de residuos eficientes e sustentaveis,
visando minimizar o potencial impacto ambiental e promover a responsabilidade ambiental da instituicdo.

14 CONCLUSAO DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO

Odair Barbosa Neves
Coordenacdo de Manutencdo e Logistica
Demandante/Fiscal Técnico
Matricula 1710304

Claudinei Mioranza
Coordenacdo de Almoxarifado e Patrimdnio
Fiscal Técnico Substituto
Maticula Siape 2085529



Jamuk Nascimento de Sales
Assistente em Administracdo
Integrante do setor de contratos
Maticula Siape 3112254
(em usufruto de férias)

Guilherme de Menezes
Coordenacdo de Financas
Integrante do setor de contratos substituto
Maticula Siape 3008566

Aline Oliveira Missio
Assistente em Administragdo
Integrante do setor de compras e licitagGes
Maticula Siape - 3086341

Rui Alves dos Santos
Chefe do Departamento de Administragdo e Planejamento
Fiscal Administrativo
Maticula Siape 2163476

15 APROVAGCAO DO ORDENADOR DE DESPESAS

Aprovo a continuidade do processo para a presente contratacdo, conforme manifestacdo favoravel da equipe de
planejamento.

Wagner Mendes da Silva
Diretor-Geral Substituto do Campus Juina
Ordenador de Despesas do IFMT - Campus Juina
Portaria 737/2023, de 03/04/2023
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